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  6. Prateleira do forno                      
  8. Porta do forno;
  9. Puxador da porta do forno;                   
10. Botões de acendimento (manípulos);

01-PUXADOR PORTA DO FORNO
02-PORTA DO FORNO
03-BOTÃO DE ACENDIMENTO (MANÍPULO)
04-PRATELEIRAS DO FORNO
05-ENTRADA DE GÁS
06-FUNDO MÓVEL 
07-FORNO LIMPA FÁCIL
08-CORREDIÇAS DO FORNO

01-BANDEJA COLETORA;
02-TREMPE DE FERRO FUNDIDO;
03-MESA;
04-PAINEL DE COMANDO;
05-PUXADOR DO FORNO;
06-QUEIMADOR SIMPLES;
07-QUEIMADOR DUPLO;
08-BOTÃO DE ACENDIMENTO (MANÍPULO);
9-PORTA DO FORNO;
10-ENTRADA DE GÁS;
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Resistência de peso para as mesas dos 
produtos linha semi-industrial.

55 kg
20 kg

20 kg

20 kg

20 kg





            Para a limpeza das partes esmaltadas, use um pano umedecido ou esponja macia
não abrasiva e sabão neutro. Não deixe a água secar ou evaporar diretamente sobre a mesa,
enxugue-a imediatamente com um pano seco e macio, evitando manchas provocadas pelo
excesso de cloro na água. Nunca utilize palha de aço (Bombril) ou similares na limpeza de 
qualquer parte do fogão. Na limpeza do painel, porta do forno e perfis laterais, use apenas 
água e sabão neutro, pois o álcool e detergentes podem danificá-los.
             Após o uso os queimadores e grelhas devem ser limpos e secos para evitar incidência
de ferrugem.
            Somente lave os queimadores após estarem frios. A imersão dos queimadores ainda 
quentes na água fria pode provocar deformações. Nunca os deixe de molho em soluções de 
vinagre ou limão.
             Observação: a pintura dos queimadores e grelhas se trata de uma proteção para o 
uso inicial, após alguns usos o desaparecimento de tinta é normal!
              Muito cuidado quando estiver limpando a mesa sem os queimadores, não deixe cair
fiapos ou detritos nos condutores de gás
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