15- ESPECIFICA(;OES TECNICAS Delicato Plus | Delicato Plus | Delicato plus Delicato | DelicatoPlus |~ Sognare Sognare MC Sognare TC VITA VITA Plus Junior Fascino FascinoMC | Fascino TC Veritd Verita Verité Veritd Coraggio Coraggio Procedimento de montagem_ 5 A i 1 ; CERTIFICADO DE GARANTIA 030 0 6
MODELO P i s 5’; e p %B 958 MODELO 953 4B ® i e 55 53 MODELO A A 9 @ 439 5§g - Recomendamos fazer a instalag&o dos pés antes de retirar a fita adesiva do seu FOGOES DOMEST|COS
: produto, os pés fazem parte do mesmo por isso é obrigatério sua instalagéo.
ol respaldo MiMp gourmet gourmet Primeiramente identifique os pés dianteiros e traseiros do produto. Certificamos que os produtos CLARICE possuem
Medida produto (cm) I i i incli 5 ici 4 i
o) g | somasl | Bl | @XTSXEL | BBiTBibl | B | HSXTIXES Meff:pmd”w(ml 5XTIX6D | BXABSHLS | SBXABSXGLS | IwA9X52 | SBNSLXGD | SBKTIXED | 9BKTTXED Meditapoddoon) | o) 0060 | oanagxsd | NN | SXTIXES | Ohn0NS3 | XTEXER - Comaajuda de uma pessoa, incline o fogéo para frente, posicione o pé traseiro garantia de (90) dias conforme artigo 26, inciso Il da Lei n°8.078/90. Esta inicia-se a
(AxLxP) (AxLxP) (AxLxP). no encaixe conforme mostra (Fig. 03). Certifique que a peca traseira possui uma il e G E s B el G 25 R SIS Cle ST eeE G [ e, R
Delicato | DelicatoPlus | Delicato | Delicatoplus | Delicato Plus | Delicatoplus | Delicato e flechaindicativa da parte de tras do pé. ’
MODELO 8 ® 8 @ Glass 48 dass 8 5B Forno - (cm) - (AxLxP) 29x63x46  29x63x46 20%63x46  29x63x46  29x63x46 = 29x 3946 29x63x45 Fomno - (cm) - (AxLxP) 20x63x45 | 27,7x37x46 = 27,7x37x46 ° 325x40x45 | 33x62x475 | 33x62x475 Fomo - (cm) - (AxLxP) 29x3%46 29x3%46 | 29x63x46 | 29x63x46 | 29x39x46 29x63x 46 - Coloque o pé conforme o encaixe indicado na (Fig 04) PRESSIONE contra o existéncia de sua comprovagéo. A troca por um novo produto devera ser efetuada no
- ’ . . R .
ofrespaldo | ¢/ respaldo of respaldo Altura c/ tampa aberta (cm) 1240 1240 - 1240 1240 130,0 130,0 Altura ¢/ tampa aberta (em)  130,0 127,0 127,0 1320 1320 1320 Altura ¢/ tampa aberta (cm) fundo e gire para es_querda até dar o clique, certifique-se que ficou bem encaixado prazo de (30) dias apds a aquisigdo perante comprovante de compra. A garantia
miﬁf; FREIB{E) 88x49x61 |« 88X49xBL | 88x49x61 | 88x49x61 | 89x49x61 = B9x49x61 = 8BXT36L Acendimento automatico = Mesaefomo | Mesaefomo ~ Mesaefomo - Mesaefomo | Mesaefomo | Mesaefomo Acendimento automatico ~ Mesa e fomo = Mesa e fomo © Mesaefomo | Mesaefomo | Mesaefomo Acendimento automatico = Mesaefomo = Mesaefomo = Mesaefomo = Mesaefomo | Mesaefomo | Mesaefomo paraevitar danos. (Fig. 05). somente é valida acompanhada deste certificado juntamente com a Nota Fiscal.
Luz no fomo - - - - - © g - - - - - - Sim q a n .
Fomo-(om)-(ALXP) | 29x30x46 | x30nd6 | 20x30x46 | 2xxd5 | X3 | x| DXEIN6 L2 10 oY CEte o A garantia serd suspensa nos seguintes casos:
Aturac/tampagbetafom). 1240 1240 . . 1200 i 120 Grill elétrico - - - - ° - = Grill elétrico - g ° ® - - - Grill elétrico - A sua utilizagéo para outros fins que ndo o uso doméstico;
X ” Volume do fono @ % @ % P 5 @ Volume do forno @ 7 0 P o o Volume do fomo 5 5 % @ 5 P g constata.da agao _d Sl n at_u rezja; . . 7
Acendimento automatico : Mesa ¢ fomo : Mesaefomo | Mesaefomo  Mesaefomo Bruto! liquido (itros) Bruto! liquido (itros) Bruto! liquido (itros) - Quando sua instalago for de maneiraimprépria e esteja em desacordo com o que esté ®
Luz no forno i, . . descrito no manual de instrugoes;
Carga maxima na p ey -
Grill elétrico - - - - - - - pratileira (kg) L2 & & & gt o 88 ﬁ;%?e::ﬁ(n; n 88 57 57 - 0 97 97 g?;i?e':::’;gf LE 62 62 86 86 62 86 - Quando for usado outro gés que ndo & especificado para o produto;
. - Quando for realizado qualquer servigo por terceiro ndo autorizado pela CLARICE
\éoll:rr;erdo.{’orr(ﬁ ) 5 5 5 5 5 5 % Peso liquido (kg) 83 313 311 88 283 182 85 Peso liquido (kg) 88 04 208 4,95 pi) 317 317 Peso liquido (kg) 26 26 23 23 29 340 O - Repita 0 mesmo processo no outro lado. ELETRODOMESTICOS LTDA.; CO m amor para a sua fa m I’Ila
ruto/ liquido (ltros) - . . . . . ; . ) o .
Peso bruto (kg) 23 33 31 28 %8 198 5 Peso bruto (kg) 28 20 22 5,95 %0 37 37 Peso bruto (kg) 242 242 2 342 35 30 - Pegue os pés dianteiros, identifique a parte de encaixe conforme mostra (Fig. 7), - For alterada ou removida a(s) etiqueta(s) de identificagao do produto;
axil et = : ’ - 5 : : : R = : : i & i ig. - For alterada as caracteristicas originais de fabrica;
Cartg7 max:(ma ma 62 62 62 62 62 62 86 Tenséo de alimentagdo (V) Bivolt Bivolt Bivolt : Bivolt Bivolt Bivolt Tenséo de alimentacéo (V) Bivolt c Bivolt . Bivolt Bivolt Bivolt Tenséio de alimentacéo (V) Bivolt Bivolt Bivolt Bivolt Bivolt Bivolt PRE_SSIONE contra o fundo e_ gire para e_squerda até dar o clique (Fig.8 e 9), f ; -
prateleira (kg) T e e certifique-se que ficou bem encaixado para evitar danos. (Fig. 10). - Mau uso, acidentes, casos fortuitos ou de forga maior;
Peso liquido (kg) 184 182 182 182 13 21 283 Queimador tripla chama Queimador tripla chama Celbicy : : ' : : Calih Queimador tripla chama Gl = sl Em (e @l e i
Peso bruto (ke 200 192 198 198 29 27 303 Queimador mega chama ~ C-1x26 C-1x26 C-1x26 - - C-26 Queimador mega chama - - - - TD-1%25 C-1x26 Queimador m: a chama - - C-1x26 C-1x28 b Ol abricantehaossiresponsabllizalpelopagamento de/ordens de servico
eobuoll ’ ’ ' ' ' ' ’ ' ' ' = ' ' ' J ' ' \ A que forem de orientacéo de uso (informacional), pois, estas se encontram neste
Tenséo de alimentagao (V) 2 Bivok . Bivok Bivol Bivol Queimador rapido [T)E'_ %);11% gg%i ﬁ B%llillg gE'_ i);llg DD-1x1§ | DE-1x1§ B%li’;ll% Queimador répido 55%11166 DE-1x15 | DE-1x17 | DE-1x18 | DE-1x17 3%1&1177 g)gll);ll; Queimador répido DE-1x15 | DE-1x21 [T)Eﬂ 112 BED%; DE-1x15 [T)E% %g z ; manual.
Poténcia (kW) . . - - - - - ) o Delxts | DE-1i3 e | | e | e oe-tprs | -axd | ooeaxts | OD-tkt6 o e | g 0-1113 | D120 | perein | petxts | I3 | petens A CLARICE ELETRODOMESTICOS LTDA., garante a qualidade na fabricagéo
Queimador tripla chama Queimador semi-rapido o ‘| -3 : | m-ixaa : Queimador semi-rapido $ | m-1x13 | ™-1xi5 | TM-1x1$ o S it Queimador semi-rdpido ~ TD-1x13 | TD-1x20 e Eor S BT i de seus produtos, mas é essencial o uso de gas liquefeito de petrdleo (GLP) que
Queimad " ST DE-1x16 | TD-1x13 DE-1x13 B%mg gg ii%z TE 13 ™-1x13 -1x13 TE-1x13 TE-1x15 Te-1x1g | DD-1x14 | DE-1x15 | DE-1x15 TE-1x13 TE-1x20 TD-1x13 -1x16 TE-1x13 -1x13 - ! b i P raduai [P g
ueimador mega chama -1xe| 2 S ' ' ' 4 ' ' ' obedecam as legislacOes federais, estaduais e muni-cipais. Solicite o manual de
. DE-1x18 | DE-1x18 | DE-1x18 | DE-1x1s | DE-1xi5 | DE-1xt TE-1x18 Queimador do forno %330 1330 133 1x330 16330 1250 %330 Queimador do forno %330 14250 14250 - 125 1x330 1330 Queimador do forno 1x250 1250 1330 1x340 1250 1330 (Fig. 7) (Fig. 8) (Fig. 9) (Fig. 10) instrucées de seu fornecedor de gés para ter acesso as informacées especificas dos
Wb Diametro minimo dos . 14 w n m o . Diametro minimo dos . o o n Diémetro minimo dos . distribuidores desses gases que sdo importantes para a seguranca e o bom
Queimador semi-rapido ?g% ; ig [T)B% ;%g ITJID) 11 X%g ?8 1“%56 pHLes E'D)i“%g -1x16 recipientes (cm) recipientes (cm) © i L recipientes (cm) L L o i L C @ -Repitaomesmo processo no outro lado. funcionamento do produto. A transformagéo do produto de gas liquefeito de petréleo
TE-Ix1§ | TE-1x16 75:1;1“3 75:1;1“6 TE-1x13 75:1;1:3 DE-1x16 (GLP), para outro tipo de gés, ndo esta coberta pela garantia, suportando o consumidor
Aol 2430 130 30 130 %250 025 1X330 Botijao a ser utilizado P13 P13 P13 P13 P13 P13 P13 Botijo a ser utilizado P13 P13 P13 P13 P13 P13 P13 Botijao a ser utilizado P13 P13 P13 P13 P13 P13 17 - INSTRUCOES MONTAGEM DOS PES MODELO FASCINO com os custos de pecas, acessorios e mao-de-obra necessdria para essa trans-
formagdo. A aquisicdo das pecas e componentes necessarios para a instalagao e
Diémetro minimo dos 5 5 g : : 5 P P
s Pressao de trahalho Presséo de trabalho Presséo de trabalho : funcionamento do produto, como mangueira para condugdo do gas, valvula de
recipientes (cm) u u u u u u u Minima 200mmca  200mmca  200mmca = 200mmca  200mmca = 200mmca = 200mmca Minima 200mmca ~ 200mmca ~ 200mmca | 200mmca  200mmca ~ 200mmca = 200mmca Minima 200mmca | 200mmca  200mmca | 200mmca |~ 200mmca  200mmca Procedimento de montagem ) ) ) | botiia dp . ~ 9 . tpl - < Y 9 -
o 280mmea | 280mmca | 280mmca | 280mmca | 280mmca | 280mmea | 280mmca T 280mmca | 280mmea | 280nmca | 280mmca | 280mmea | 280mmca | 280mmca - 280mmea | 280mmea | 280mmca | 280mmea | 280mmca | 280mmca - Recomendamos fazer a instalag&o dos pés antes de retirar a fita adesiva do seu regulagem, dotljao de gas, conexoes para as Instalagoes acessorias ou adicionals para
Botjio a ser utizado o o o o3 o3 o3 o Mima 30mmca | 30mmca | 330mmca | 350mmca | 30mmca | 30mmea | 350mmca b B0mmca | 30mmca | 350mmca | 350mmca | 30mmea | 30mmea | 350mmeca M‘;’;:g 30mmca | 30mmca | 30mmca | 350mmea | 30mmca | 350mmeca produto, os pés fazem parte do mesmo por isso é obrigatério sua instalagéo. gés, cabem exclusivamente ao consumidor. Estéo excluidas da garantia pecas que .
Primeiramente identifique os pés dianteiros e traseiros do produto (Fig. 01) apresentem desgaste natural decorrente do uso como queimadores, painel de e I a ate nta I I l e n te
1Grade doF o ) ; 5 fi
Pressdo de trabalho 1 Grade do Forno gaxzmupesumu 1 Grade do Fomo 1 Grade do Fomo 1 Grade do Foro 1 Grade do Foro! 1 Grade do Formo! 1.Gratedo Fomo 1 Grade o Fomo 1.Grade do Fomo - frempes. 2 Grade do oo 2 Grade do Forto 2 Grade o Fmo 1 Grade do Fomo L Grade do Foro 1 Grade do Formo 1 Grade do Fomo 1 Grade do Forno 1 Grade do Forno comando, manipulos e vidros. As instalagdes ou reparos necessarios ao produto
Vinima 200mmca | 200mmca | 200mmca | 200mmca = 200mmca | 200mmca | 200mmca . ngrs‘r)angsno 1 Fundo Fomo 1;“?23%0 1§Tvgmges 1gTrgmges 2Trempes 3 Trempes 3Trempes 2Trempes 2Tr§mpes 2Trempes 3 Trempes 3Trempes 4Trempes 4Trempes 5 Trempes 5 Trempes 4Trempes 5Trempes \ 'rmmmum deverdo ser efe-tuados pela rede de Assisténcia Técnica Autorizada. A remocao e trans- e St e m a n u a I a n t e S
5 280mmea | 280mmca | 280mmca | 280mmca | 280mmca @ 280mmca | 280mmca undo Forr mesa 4O undo Formo undo Fomo | 1 Fundo Fomo 1 Fundo Fomo 1 Fundo Fomo | 1 Fundo Fomo | 1 Fundo Forno 1Fundo Fomo | 1 Fundo Fomo 1 Fundo Fomo 1FundoFomo | 1FundoFomo | 1FundoFomo | 1Fundo Fomo | 1 FundoFomo | 1 Fundo Fomo rt r to até r Assisténcia Técni 5 r nsa-bili
qun_lnal 350mmeca | 350mmca | 350mmca  350mmca | 350mmca | 350mmca | 350mmca Pegas removiveis 4 Queimadores estampados Qg:lmgggres 6 Queimadores | 6 Queimadores | 4 Queimadores | 5 Queimadores Pegas removiveis 5 Queimadores | 4 Queimadores = 4 Queimadores 4 Queimadores 4 Queimadores | 5 Queimadores | 5 Queimadores Pecas removiveis 4 Queimadores = 4 Queimadores 4Q mesa 5Q mesa 4 Queimadores 4Qmesa [P d? R oduto a € a rede de Assisténci a, écnica séo de R bilidade do agn
Méxima estampados 10- oo estampados | damesa damesa damesa damesa damesa damesa damesa B damesa damesa damesa damesa damesa | estampados = damesa damesa | estampados @ consumidor. Decorrido o prazo total da garantia, todos dos custos de reparo, pecas e
1 Queimador I I‘J ; 1Queimadorda estampados | estampados | forado foriado fofado | estampados | estampados estampados | foro foriado forjado estampados | fofados | 1Q-forado | foiados | estampados | 10- fojado mé&o-de-obra serdo por conta do consumidor. e u I I Za r 0 p ro u O
16rade do oo 1G;adedoFomo 1 Grade do Fomo 1 Grede do Forno 1 Gade do Fomo 1 Grade do Foro 1 Grade do Fomo Ang[La\i[égdos eolualts | mesa 0D ' 4 péslcados | 4Péscicados | 4Pés cltados | 4 Pés lados 4Pés clcados | 4 Pés cicados | 4 Pés clicados 4Pés cicados | 4 Pés cicados | 4 Pés cicados 4Pésclados | 4Pes lcados | 4pgs cfaos | 4 Pés lcados | 4Pés ciados | 4 pés clcados Fona e i)
2Trempes Trempes 2 Trempes 2 Trempes 4 Trempes 4Trempes 3Trempes Fig. (01 a .
LFundoFomo | 1FundoFomo |1 Fundo Fomo 1 Fundo Fomo | 1 Fundo Fomo |1 Fundo Fomo |1 Fundo Fomo Categoria do aparelho 3 4 B 13 13 13 i Categoria do aparelho 3 3 3 13 B 13 3 Categoria do aparelho 13 13 B 13 3 B - (01 OGRS NGO, SISO HIID G SO eI CHR D IRl SE D
Pegas removiveis 4Qduelmadoves 4Queimadores | 4 Queimadores | 4 Queimadores | 4 Queimadores | 4 Quemadores 1Q$e\mt;mnres 9 - Com a ajuda de uma pessoa, incline o fog&o paratras (Fig. 02) SERVICO DE ATENDIMENTO AO CONSUMIDOR através do fone/fax: (49) 3366-5800.
amesa damesa damesa damesa damesa damesa orjados Classe 01 01 01 01 01 01 01 Classe 01 01 01 01 01 01 01 Classe 01 01 01 01 01 01 ! e Por meio do SAC é possivel efetuar reclamagdes, oferecer sugestoes, tirar dividas
estampados | estampados | estampados | estampados | estampados | estampados | 4 Queimador X o X ~ )
4 Pés clicados ' 4 Pés clicados ' 4 Pés clicados ' 4 Pés clicados ' 4 Pés clicados ' 4 Pés clicados es}ampado e - |dentifique o) pé frontal esquerdo (E) e posicione o engate do pé na parte traseira sobre todos os procedlme'ntos necessanos.para a qorreta |r_lstalagao € manuseio dos
4 Pés clicados 16- INSTRUQGES MONTAGEM DOS PES CLICADOS do suporte do fundo e pressione o pé para cima até dar o engate (Fig. 03). produtos CLARICE e também assuntos relacionados a garantia.
Categoria do aparelho 13 13 13 13 13 R 13 (confirao modelo de pé com seu produta). 9 _ ) o Nota: Os e-mails referentes ao SAC deverado ser enviados para os seguinte
Classe o o o o o o o - Repita o processo com pé do lado direito (D) . enderecos: sac@clarice.com.br/ assistencia@clarice.com.br

Leia atentamente cada passo relatado nesse manual, evite problemas.
ATENCAO
O tombamento do fogédo pode causar acidentes graves, por isso ndo esquega de
instalar todos os pés do seu fogdo CLARICE para que ele tenha estabilidade correta.

A colocacao dos pés é obrigatéria. E necessario montar todos os pés por
completo, para que o fogéo tenha a estabilidade correta e nao corrarisco de tombar.
Primeiramente incline o produto para frente e faga o encaixe dos pés traseiros
para dar maior reforco.
Apds instalar os pés traseiros incline o produto para tras e faca o encaixe dos pés
dianteiros.

Para a colocagéo dos pés ndo é necessario de ferramentas para instalagéo,
encaixe é clicado.

Nas imagens o fogdo esta
deitado para demonstracéo
da colocagéo dos pés.

‘ Traseiro .

Os quatro (04) encaixes sao
iguais.(Fig. 01).

‘ Diamero.

(Fig. 01) (Fig. 02)
Pecas necessarias (Fornecidas)
2 pésdianteiros
2 péstraseiros

@ - Para colocar os pés traseiros, incline o fogéo para frente, posicione os pés com
rosca voltada para o orificio do fundo do produto e rosquear até o fim (Fig 04).

@ - Repita 0 mesmo processo no outro lado.

ﬂ
4

Fig. (02) Fig. (03) Fig. (04) Fig. (05)
SIGA OS PASSOS E EVITE DANOS
DICAS DE CUIDADO

Evite arrastar o produto, quando for movimentar, levante o fogdo com ajuda de
alguém.

Para movimentar o produto procure sempre levantad-lo com a ajuda de outra
pessoa. Quando isso ndo for passivel, arraste-o com cuidado e levante quando os
pés travar nas irregularidades do piso. Todo cuidado é necessario para evitar
possiveis problemas com o seu produto.

N&ao movimentar seu produto pela porta do forno, sempre utilize as laterais do
fog&o para movimentar.

Importante: Este certificado possui validade de garantia em todo territério
nacional.

A CLARICE ELETRODOMESTICOS LTDA, preserva o direito de alterar as
caracteristicas dos seus produtos sem prévio aviso.

CLARICE,

Com amor para a sua familia

Datadacompra: / /

Nota Fiscal n°: Série:

Revendedor:

Nome do Cliente:

Endereco:

Fone:

Cidade: UF:

Rua Fernando de Noronha, 11808
(As Margens da Rodovia BR 282, Km
Bairro Distrito Industrial Leste
CEP 89870-000 — Pinhalzinho — SC — Brasil

Manual de
Instrucoes

www.clarice.com.br




PARABENS!

Vocé acaba de adquirir um produto com qualidade Clarice. Leia as instru¢gdes com
atencdo para o bom desempenho do seu fogdo a gas, aproveitando ao maximo a
utilidade do mesmo.

Este produto foi projetado exclusivamente para uso doméstico. A utilizacéo para
fins comerciais nédo estara coberta por garantia.

Este produto s6 pode ser utilizado ap6s instalada uma valvula reguladora de
presséo na saida do botijdo do gés.

Tenha cuidado ao manusear objetos ou talheres sobre o fogéo, o vidro da mesa ou
datampa é resistente, mas muito sensivel quanto aimpactos.

Antes de utilizar o forno, ligue-o por aproximadamente 15 minutos com a porta
entre aberta a + - 200°C. Este procedimento é importante para eliminar odores de 6leo e
umidade de alguns componentes do forno. Os provaveis vapores e odores no primeiro
uso nédo dever&o ser considerados como defeitos.

1-TABELA DEPRODUTOS
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Caracteristicas olgfe|e|efe|elelelL|glL|E|El ¢l gl &l & & 5| = 3] B 2
vlojo|lo|o|jo|ojolo|o|lo|lolo|o| ]l ol ololEl Ll © o S
[a ] (=] [=] (=) [=3 [=1 [=1 F=] [=1 [=1 =1 =1 =3 > K] Ko el K ) I ) e e
Acendimento automatico XXX XIXIX X X X XXX |X[X]|X X X[ X
Mesa inox XIXPXIX XX [X]X XEX] X XXX [X]X
Mesa vidro X X|X|X X
Queimador forjado X X X X X X| x| x| x X | X
Queimador estampado XXX x| X]X XXX X X[X[Xx]X x| X X
Grade fixa XIXIX I XXX XXX X]X[X|X]|X XX X] X[ x
Grade deslizante x| X X|x
Trempe simples XIXIX XX XX |X
Trempe dupla X X XX XXX X XX X XXX
Tampa de vidro X XX x [ x x| x x x| x[xx]x]x
Respaldo X| X XX X[X[x]X
Mega chama X X X X X X X
Tripla chama X X X
2- CONHECA SEU FOGAO
Modelos Glass
1. Tampa de vidro temperado / Respaldo;
2. Queimadores e espalhadores; : @_\_@ é
3. Trempes (grade da mesa); :
4. Mesa de Inox; : @—\Q_ #—
5. Painel de comando; +—®@
6. Prateleira do forno deslizante;
7. Forno Limpa fécil (nas laterais);
8. Porta do forno;
9. Puxador da porta do forno;

10. Botdes de acendimento (manipulos);
11. Visor da porta do forno;

12. Mesa de vidro temperado;

13. Queimador rapido;

14. Queimador semirrapido;

15. Trempe individuais.

Obs.: Este manual contém informacoes abrangentes a toda linha de fogoes a
gas de classe nacional. Favor verificar se o seu modelo em especifico possui
os dispositivos neste representados.

3-INSTRUCOES DE SEGURANCA

Este aparelho nao se destina a utilizagcao por pessoas (inclusive
criancas) com capacidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas, ou por
pessoas com falta de experiéncia e conhecimento, a menos que tenham
recebido instrucoes referentes a utilizacao do aparelho ou estejam sob a
supervisao de uma pessoa responsavel pela sua seguranca. “Recomenda-se
gue as criangas sejam vigiadas para assegura que elas néo estejam brincando
com o aparelho.”

A temperatura na proximidade dos queimadores, porta do forno e
puxadores € elevada e pode causar queimaduras.

A porta do forno ndo deve ser usada como apoio, ndo apoie nada sobre a
mesma nem permita que ninguém sente ou suba na porta, pois existe o risco de
tombamento do aparelho.

Panelas e outros utensilios de cozinha utilizados sobre o fogao.

Para evitar possiveis acidentes, coloque somente panelas e utensilios com
base plana sobre as trempes (grades da mesa) do fogdo e com os cabos ou ressaltos
virados para a parte de dentro.

Ao manusear ou retirar do forno recipientes com alimentos, sempre utilize luvas
térmicas para protecdo ou outra forma de evitar queimaduras.

Atencao: Guarde longe do fogdo produtos quimicos inflamaveis ou
combustiveis, tais como 6leo, gordura, alcool, gasolina, querosene e outros, pois,
podem provocar incéndios.

Atencdo: Apds a desembalagem do seu produto, ndo transporte o mesmo
segurado pelo puxador da porta, para evitar acidentes.

Atencdo: Caso haja respingos sobre a tampa da mesa, é necessario seca-la
antes de abrir. Nao utilize a tampa da mesa como apoio para objetos, a quebra do
mesmo por este motivo, ndo esta coberta pela garantia.

Frituras, pratos flambados e queimaduras

Oleo ou gordura quente s&o inflamaveis, utilize-os com cuidado. Na hipétese de
pegar fogo no 6leo ou gordura quente, desligue os manipulos (botbes) e abafe as
chamas com uma tampa de panela ou um pano molhado. Nunca jogue agua para
apagar as chamas, pois a &gua em contato com o 6leo ou gordura se espalha, podendo
causar queimaduras.

Mantenha disponivel medicamentos destinados a primeiros socorros e para
queimaduras. Saiba como proceder para realizar atendimento de emergéncia no caso
de ferimentos.

Evite acumular liquidos ou gorduras na mesa, forno ou outras partes do fogao.

Nos modelos que possuem estufas ndo guarde recipientes ou panelas com 6leo
ou gorduras, pois o uso do forno pode gerar acidentes.

Vazamentos

Para maior seguranca, quando o fogao nao estiver em uso mantenha o registro
de gas fechado.

Somente acenda os queimadores da mesa ap6s certificar-se que ndo ha
vazamento na instalacéo, verificando as conexdes das mangueiras com o fogdo e
desta com arede de distribui¢cdo ou com o botijao.

Em caso de existir vazamentos ou de perceber cheiro de gas dentro de casa,
tome as seguintes providéncias:

1. Feche oregulador de presséao do gés nainstalacéo que abastece o fogdo

2.Nd&o acenda qualquer tipo de chama ou opere instrumentos que gerem faiscas;

3. N&o acione interruptores elétricos;

4.Abraas janelas e portas, melhorando a ventilagéo do ambiente.

Contate a Assisténcia Técnica se o vazamento for no fogdo e, companhias
especializadas ou distribuidoras de géas, se o vazamento for na rede de abastecimento
ou no bhatijdo.

4- INSTALAQAO E POSICIONAMENTO DO FOGAO

Ao instalar o fogéo, posicione-o a uma distancia livre de 20 cm nas laterais e
na parte traseira, em superficie plana e nivelada.

Evite instalar o fogdo em lugares Umidos os sujeitos a correntes de ar.

Instale o fogdo a uma distancia segura de materiais e/ou produtos néo
resistentes ao calor e combustiveis.

Ao instalar o fogdo sobre uma superficie plana, certifique-se que o mesmo
estéa fixo e que ndo existe possibilidade de se deslocar, pois, podera causar acidentes.

Se existir botijdo de gas, antes de substitui-lo veja se os manipulos (botdes)
estéo desligados.

Verifique se existe vazamento de géas na linha de distribuicdo ou no botijao
utilizando espuma de sabao, nunca utilize chama ou faiscas, pois existe o risco de
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5-INSTALACAO DO GAS

O regulador de presséo do gas deve ter sempre gravado a Norma NBR
- 8473 e deve ser substituido a cada 5 (cinco) anos em fungéo do prazo de
garantia.

Utilize na ligagdo de gas, mangueiras de qualidade e que possuam faixa
amarela e juntamente a gravacéo NBR - 8613.

Utilize abracadeiras para fixar a mangueira de gas no fogao e na rede de gas ou
botijéo.

O ponto de entrada do gés (instalacéo, gas central, botijdo) devera estar
situado no mesmo lado da entrada de gas no fogdo. A mangueira de gas nao deve
passar pela parte traseira do fogéo, porém se isto néo for possivel, é indispensavel
o uso de mangueira metalica flexivel (NBR - 14.177).

Para diminuir riscos de acidentes, o botijdo de gas devera ser instalado na parte
externa daresidéncia.

1 2

1. Botijéo;
2. Regulador de pressao de gas (valvula), conforme NBR - 8473. Verifique a data
de fabricacédo, pois a validade é de 5 (cinco) anos;

3. Bragadeira com parafuso;

4. Mangueira de plastico PVC com a tarja amarela CFE - NBR 8613.

6 - REDE ELETRICA E LAMPADA (Apenas em modelos com dispositivos
elétricos)

A Clarice Eletrodomésticos possui fogdes com dimensionamento Bivolt
(127V ou 220V) (favor verificar as caracteristicas do modelo adquirido nas
especificagdes técnicas do mesmo, paginas 8 e 9). Utilize a lampada conforme a
tensdo de suarede.

Ligue o fio-terra (verde/ amarelo) existente na parte traseira do fogéo a um ponto terra
eficiente, segundo disposto naNBR - 5410.

Em hipétese alguma passe fios do chicote elétrico pela parte traseira do
fogdo. Com o aumento da temperatura, a instalagdo dos fios podera deteriorar
causando curto-circuitos. N&do ligue outros equipamentos na tomada elétrica do
fogdo, ndo utilize “tés” ou “bejamins” gerando sobrecargas elétricas.

Na hipétese do chicote apresentar algum defeito ou estar danificado, ele
devera ser substituido pela Assisténcia Técnica Autorizada.

A lampada que deve ser utilizada no forno do produto é de 40 watts
(bolinha), prépria para fogdes, com a tenséo de rede existente na sua residéncia.
Atencao: Ao realizar manutencéo ou substituicdo da lampada, verifique se o fogéo
esta desligado da rede elétrica, evitando assim o risco de acidentes. (lampada nao
acompanha o produto).

A posicéo indicada pelo simbolo circular “0” ao lado do botao “liga/desliga”
corres-ponde alampada desligada e a posigao “3¥” indica que a lampada esta ligada.

Haagdo monofésica (1211) Tenso (V) Disténcia do centro | Bitola do
ensao (V)| ge distribuiso (m) | fio (mm?)
até 11 25
de12a18 4
127 det9a27 5
de 28 a45 10
= Distancia do centro | Bitola do
Tenséo (V) de distribuig¢éo (m) | fio (mm?)
até 40 2,5
de 41 a 64 4
220 de 65a 64 6
de 98 a 161 10

Procedimento para acendimento automatico namesa
1. Observe que a mesa inox vem protegida por uma pelicula protetora, remova-a
antes da utilizacao;
2. Levante a tampa de vidro, certifigue-se que o queimador esta instalado
corretamente;
3. Pressione o manipulo (botéo) do queimador escolhido, girando-o no
sentido anti-horario até a posicéo alta e acione o interruptor de
acendimento automatico no painel até o surgimento da chama;
4. Aposisso, solte o manipulo (botéo).

ATENGAO; Removaa pelicula protetora da mesainox e vidro
antes de colocar o fogdo em funcionamento.

INFORMAGOES (TRIPLA CHAMA/ MEGA CHAMA)

Os fogdes a gas 5 bocas com tripla chama/ mega chama, necessitam de maiores
cuidados na hora do encaixe.

Na retirada do queimador para lavar é necessario verificar o encaixe correto do
queimador no eletrodo de ignigdo para evitar o mal funcionamento e também o
derretimento da mesma.

Existem dois encaixes disponiveis no queimador (tripla chama), o encaixe
correto é o maior e esta no lado direito.

Sr. consumidor, verifique com cuidado o posicionamento correto. O derretimento
do queimador por mal uso ndo sera coberto pela garantia Clarice.

Antes de acender as chamas certifique-se que os espalhadores estejam
corretamente posicionados sobre os queimadores, evitando assim, possiveis
danos ao produto.

Posicdo correta

Mega Chama

7-FORNO

GRADES NORMAIS

Os fogBes CLARICE possuem grade cromada que pode ser colocada em 2
(Duas) posicdes. Para retirar, puxe-a totalmente para frente. Para recolocar, proceda
de modo inverso. Aprateleira deve permanecer na posi¢éo horizontal.

O projeto das grades permite que vocé escolha duas posi¢cdes de apoio da
grade (GD), encaixando na posicao (A) ou (B), conforme sua necessidade. Isso faz
com que agrade (GD) e (A) ou (B) formem um conjunto.

VALVULA DE SEGURANGA
O fog&o possui uma valvula de seguranca no forno. A valvula corta o gas

caso a chama se apague acidentalmente. Esse dispositivo evita 0 acimulo de gas no
forno, prevenindo explosdes e intoxicagdes.

Antes de utilizar o forno, ligue por aproximadamente 15 minutos com a porta
aberta.

Este procedimento é importante para eliminar odores de éleo e umidade de
alguns componentes do fogao.

Utilizacao do Forno

1. Faga um pré-aquecimento, ligando o forno na temperatura maxima por 10
minutos;

2. Evite abrir a porta do forno, assim, vocé economiza tempo, gas e garante
umaboa qualidade do alimento.

3.Acompanhe o assado através do visor;

4. Sempre que possivel utilize a prateleira na parte central do forno;

5. nunca coloque nada sobre o chdo do forno;

6. Nao cologue sobre a grade do forno papel aluminio ou outro material que
impegaacirculagéo do calor.

FORNO COM ACENDIMENTO AUTOMATICO

essione
Pr eg,
%

*Abra a porta do forno;
* Pressione e gire o manipulo (botéo) para a esquerda até a “temperatura maxima”
(270°C).

* Pressione e mantenha pressionado o manipulo (bot&o) contra o painel de comandos;
* Acione o interruptor (%) para ativar o sistema de acendimento automatico.

15 segundos

* Solte o manipulo (botdo); regule a temperatura do forno como desejado e apés feche
aportado mesmo.

ATENQI\O: Vocé deverd manter o manipulo (botdo) pressionado pelo periodo de 15
segundos mesmo apos ter “aceso o forno”, pois, este tempo de pressionamento
servira para injetar a quantidade de gas necessaria para a continuidade do fogo
aceso.

*Abraa portado forno;
* Pressione e gire o manipulo (botédo) para a esquerda até a “temperatura maxima”

(270°C).
cC

Obs.: E de total importancia manter o manipulo (botéo) pressionado pelo periodo de
15 segundos para conseguir realizar o acendimento do forno.
Caso o forno ndo acenda ou as chamas se apaguem, reinicie o processo de ligagéo.

15 segundos

* Pressione e mantenha pressionado o manipulo (botdo) contra o painel de
comandos;

* Acenda manualmente o queimador do forno através do recorte localizado na chapa
de protecé&o (fundo mével) do mesmo, manter o botdo mencionado por 15 segundos;

* Solte o manipulo (botdo), regule a temperatura do forno como desejado e apds feche
aportado mesmo.

ATENGAO: Vocé devera manter o manipulo (bot&o) pressionado pelo periodo de 15
segundos mesmo apos ter “aceso o forno”, pois, este tempo de pressionamento
servira para injetar a quantidade de gas necessaria para a continuidade do fogo
aceso.

Se apoés 15 segundos o queimador ndo acender, parar a operacéo e abrir a porta
do compartimento e/ou esperar pelo menos 1 minuto antes de proceder a mais uma
ignicdo do queimador.

8- LIMPA FACIL (EASY CLEAN)

Com a tecnologia limpa facil (Easy clean) ficou mais facil ter seu forno
limpo. A cavidade é esmaltada e lisa, evitando o acimulo de gordura e facilitando a
limpeza.

Beneficios do limpa facil (Easy cleans):

* Sistema de esmaltagéo de Gltima geracéo e ecologicamente correto.
*Muito mais pratico na hora de limpar;

* Revestimento com esmalte liso;

*Esmalte resistente e de altadurabilidade.

Limpeza do forno — Desligue o fogdo da tomada elétrica e feche o registro do gés.
Depois, remova o excesso de gordura com um pano Umido e morno ou esponja macia
com detergente neutro ou produto desengordurante.

Para limpar as prateleiras, as grades e as hastes das prateleiras, vocé
pode utilizar a lava-lougas, ou lava-las com detergente neutro e uma esponja macia.
Apos alimpeza, seque-as adequadamente.

Ap6s a limpeza, ligar o forno em temperatura méaxima por dez minutos,
com a porta entre aberta para eliminar a umidade resultante da limpeza.

Nunca utilize esponja de aco;

Nunca utilizar produtos causticos ou abrasivos (saponaceos, soda, etc.);

Nao utilizar ‘limpa forno’ para ndo danificar o revestimento interno;

09 - LIMPEZA E CONSERVAGAO

1. Nunca utilize palha de ago (Bombril) ou similares na limpeza de qualquer parte
do fogéo;

2. Na limpeza do painel de comando, porta do forno, estufa e perfis laterais, use
apenas agua e sabdo neutro, pois, o alcool e detergentes podem danifica-las;

3. Somente lave os queimadores apés estarem frios. Aimersdo dos mesmos ainda
guentes na agua fria pode provocar deformacdes. Nunca os deixe de molho em
solucdes de vinagre ou limdo. Para um perfeito funcionamento, enxugue-os
completamente;

4. Muito cuidado quando estiver limpando a mesa sem os queimadores, ndo deixe
cair fiapos ou detritos nos condutores de géas.

Atencao: A tampa de vidro pode quebrar quando aquecida, deixe os
queimadores esfriar antes de fechar a tampa.

peliculas plasticas protetoras dos suportes dos queimadores e dos

@ Antes de utilizar o produto retirar as etiquetas coladas na mesa e as
perfis frontais.

e Cuidado para néo deixar cair objetos
pontiagudos /ou pesados sobre a mesa de |
vidro, pois podera trincar ou quebrar;

(] ocorrendo derramamento de liquidos
sobre a base e/ ou vidro desligue
imediatamente o (s) queimadores (s), aguarde
que as pegas esfriem, limpe e seque o local.
Nao utilize o fogao com liquido derramado.

e Limpar frequentemente os queimadores
com &agua morna e detergente ou sabdo
neutro.

Limpar a mesa de vidro com detergente e pano
macio, tomar cuidado com excesso de agua;

Gurice)

Deixe esfriar os espalhadores e trempes (esmaltados), antes de iniciar
qualquer procedimento de limpeza, para evitar lascamento dos mesmos por
choque térmico.

10- CUIDADO COM AS PANELAS

. Utilize apenas panelas de fundo plano. Panelas com fundo arredondado nao
permitem o posicionamento adequado sobre as (grades).

e  Sempre centralize as panelas sobre as (grades).

. ‘Nunca permita que as panelas fiquem muito proxima dos bot6es (manipulos)
para evitar que 0s mesmos aguecam excessivamente.

° Utilize sempre o diametro de panelas
adequado ao tipo de queimador que vocé
Panela pretende utilizar.
z’f,,ﬁ{';l ° Néo utilize tamanhos inferiores para nao
— ocorrer desperdicio de gas e nem tamanhos
26 om superiores para que néo haja demora excessiva
14Kg no tempo de preparo.
Panela Panela o Na&o utilize panelas com peso acima do
220m 22cm recomendado, pois podem causar danos a

10 Kg 10 Kg

superficie da mesa de vidro.

=) _Tipo de Queimador Didmetro da Panela

Semi-rapido 14 a22cm
Rapido 14 a22cm
Tripla-chama 14 a 26 cm

11 - DIAGRAMA DE FIAQZ\O (Somente para modelos que possuem velas de ignig&o)

( 2
INTERRUPTOR DA LAMPADA (PAINEL)
127Vc.a~220Vc.a 0 r . ® (E@ A - -
—»0 — LAMPADA 40 W (bolinha/ néo fornecida)
PLUG Q«TERRUPTOR DE IGNIGAO
4‘_3 USINA GABINETE
Eletrodos ------ »| FIO TERRA
\ J

12- PEQUENOS DEFEITOS

Caso acontega algum problema com o seu produto, antes de chamar o Servigo
Autorizado Clarice, verifique os itens abaixo.

Obs.: Os servicos de Assisténcia Técnica, dentro da garantia, serdo prestados
gratuitamente no perimetro urbano da cidade, onde existir 0 “Servigo Autorizado
Clarice”. Nas demais localida-des, as despesas decorrentes de transportes e seguro
do produto ou locomogao do técnico, quando for o caso, correrao por conta do usuario,
seja qual for a natureza ou época do servico.

PROBLEMA VERIFIQUE SE OQUE FAZER
4 A A . 1. Abriroregistro.
1. Oregistro de gas esta aberto; 2 it i,
2.0géasacabou; 3. Desentupir os furos com o
auxilio de uma agulha.
3. Os furos dos espalhadores néo estéo entupidos; 4. Secar os queimadores e
: 4. Os queimadores estao secos e instalados corretamente; .ms‘alérlos CUOEEUEIE:
0O Queimador ' 5. Ligar o plug na tomada.
nao acende 6. Utilize um fésforo ou

5. 0 plug do cabo de forca esté ligado na tomada;
isqueiro para acender.

. Limpar com o auxilio de
uma lixa de unha na
parte superior, retirando
a gordura acumulada.

. Desdobrar a mangueira.

6. Possui energia elétrica;

=

7. Os eletrodos de ignicéo estéo sujos ou molhados;

8.Amangueira esta dobrada obstruindo a passagem do gas;

©

=

L Verifique janelas e portas
1.Tem corrente de ar na dire¢éo do fogo; abertas.

2. Os queimadores estdo instalados corretamente; Instalar corretamente os
queimadores.

A chama se apaga

N

A chama esta
amarelada ou
sujando as panelas

1.0gasestano fim. 1. Trocar o botijao.

[

. Desentupir o queimador/
injetor.

. Trocar o botijéo.

. Ajustar regulador de

ressao.
4.Amangueira estd dobrada obstruindo a passagemdo gas? 4, D(Fe]sdobrar a mangueira.

1. Olinjetor esta parcialmente entupido;
A chama estd baixa 2. Ogasestanofim;
€ nao aumenta 3. Apress&o do gas esta conforme descrito neste manual?

[AAN)

-

. Regular a valvula
reguladora.
. Desdobrar a mangueira.

1. Avalvula reguladora esta desregulada ?
2. Amangueira esta dobrada obstruindo a passagem do gas?

A chama esta
soprando

13- CONVERSOR DE GAS

Este produto foi produzido originalmente para queima de GLP.

Para uso de qualquer outro combustivel, gas natural ou manufaturado, o
fogdo devera ser convertido. Neste caso, a empresa fornecerd os materiais
necessarios para a conversao (kit de registros e injetores), porém nao ira se
responsabilizar pelos servi¢os necessarios para o procedimento.

Se for necesséaria a conversdo, entre em contato com a Assisténcia
Técnica Autorizada através dos contatos fornecidos nesse manual e consulte as
orientacdes necessarias.

IMPORTANTE:
Confirme o tipo de gas da sua residéncia. O fogéo sai de fabrica para ser utilizado
com gas GLP ou GLP géas encanado.

01. Injetor;

02. Queimador;

03. Registro;

04. Conversédo (by
pass)

14 - IDENTIFICACAO DOS QUEIMADORES

4 QUEIMADORES 5 QUEIMADORES

@O
@2 oY

FRENTE FRENTE FRENTE
TE - Traseiro Esquerdo / TD - Traseiro Direito / DE - Dianteiro Esquerdo
DD - Dianteiro Direito / C- Central / TC - Traseiro Central / DC - Dianteiro Central



