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garantia

ANO

A marca Weber é sinbnimo de tradigdo, lazer e boa
gastronomia. Impulsionado por sua paixao por grelhar
os melhores bifes para a familia e amigos, o fundador
de Weber, George Stephen, inventou a revolucionaria
churrasqueira em 1952. Sua linha satisfaz as necessida-
des culinaria proporcionando momentos inesqueciveis e
uma carne muito saborosa. Hoje a marca Weber abran-
ge modelos de churrasqueiras a carvao, gas e elétrica,
além de diversos acessorios, sendo sucesso no mundo
inteiro. Facil manuseio:
apenas gire os

botdes para

FICHA TECNICA

Medidas (LxAxP)
Suporte abaixado (LxAxP
Med. com embal. (LxAxP)
Areade cozimento

Peso liquido ....

Peso bruto

Poténcia

Queimadores

0077924056161

. 124x116x60 cm
. 75x116x60 cm

75x116x60 cm
0,33 m3

. 53,07 kg

53,07 kg

.... 26.500 BTUs/hora
.2

acender.

Aluminio fundido
Ferro fundido esmal-
tado em porcelana

Material Churrasqueira
Material Grade

Tipo de Gas

Ignigao Eletronica

BENEFICIOS

Mais beneficios com o Sistema GS4: abrange ignigéo infinity, quei-
madores, barras flavorizantes e sistema de coleta de gordura aper-
feicoado, facilitando a utilizagéo e proporcionando uma experiéncia
mais satisfatoria com a churrasqueira. Acendimento superautomatico
a pilha.

Mais sabor com as barras flavorizantes: as barras possuem um angu-
lo projetado para distribuir o calor uniformemente por toda a superficie da
churrasqueira. Afasta a gordura e outros residuos dos tubos queimado-
res, protegendo de entupimentos e direcionando ao sistema de coleta de
gordura. Também vaporiza os sucos e gotas de gordura, convertendo-os no
delicioso aroma e sabor do churrasco.

Mais facilidades com o sistema coletor de gordura: direciona todos
os residuos para uma bandeja de coleta de gordura que fica sob a caixa
de cozimento, a uma distancia segura dos tubos queimadores, para evi-
tar que a gordura pegue fogo. E de facil impeza, removivel e descartavel.

Obtenha marquinhas de churrasco com as grades de cozimento
produzidas em ferro fundido esmaltado em porcelana. Elas retém o calor,
0 que ajuda a produzir as tdo desejaveis marquinhas de grelha, além de
desenvolver sabor no seu grelhado.

Atendimento ao Con

Barras Grade de Ganchos
flavorizan- cozimento para
tes ferramentas

Termbémetro

Mesa lateral
dobravel

DETALHES
»

Freestanding.
»  Termdmetro na tampa.
»  Valvula de controle de gas
» 2 mesas laterais dobraveis
» 6 ganchos para ferramentas
»  Gabinete de armazenamento
»  Grelha desmontavel para higienizagcao

sumidor
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ORIENTAGOES

»

As churrasqueiras sao projetadas para trabalhar ex-
clusivamente com gas de botijdo, e a Weber nao re-
comenda a conversdo das churrasqueiras ao gas na-
tural. A MCassab nao realiza a adequacéao do item ao
gas natural e ndo assume qualquer responsabilidade
pela modificacao

O kit gas ndo acompanha o produto. Apds a aquisi¢ao
do mesmo, é necessario entrar em contato com a as-
sisténcia técnica através do telefone (11- 2162-7616
para Sao Paulo) ou (0800 7706-222 demais regides)
para solicitar a instalagéo e envio do Kkit.

Nunca colocar o botijdo dentro do rack sob risco de
explosoes.

Apds o primeiro uso da churrasqueira, as grades es-
curecem naturalmente por conta da temperatura.

GARANTIAS

»

Cookbox: 10 anos - exceto ferrugem ou queimadu-
ras. 2 anos - para pintura excluindo desbotamento ou
descoloragao.

Montagem da tampa: 10 anos - excluindo ferrugem
ou queimaduras. 2 anos - para pintura excluindo des-
botamento ou descoloragéo.

Barras flavorizantes de ago inoxidavel: 5 anos - ex-
cluindo ferrugem ou queimaduras.

Grelhas de ferro fundido esmaltadas com porce-
lana: 5 anos - excluindo ferrugem ou queimaduras.
Todas as pecgas restantes: 2 anos.

LIMPEZA

»

»

»

»

»

»

»

Limpe sua churasqueira logo apds o uso. Do contra-
rio, a gordura endurece e ela podera formar uma cros-
ta dificil de ser removida. Aguarde a grade ficar numa
temperatura confortavel para manipulagao.

Para limpa-la, pré-aqueca a grelha em alta temperatu-
ra por 15 minutos com a tampa fechada e, em segui-
da, escove as grelhas com uma escova para grelha
de ago Weber.

Em alguns casos mais dificeis, deixe a grelha de mo-
Iho com dgua morna e detergente neutro por cerca de
10 minutos.

Se necessario, faca uma pasta grossa de bicarbonato
de sddio e agua e, com uma esponja de aco, esfregue
toda a grelha. Espere 15 minutos e, entdo, utilize um
pano limpo para retirar a pasta.

Apods limpar a churrasqueira € recomendado seca-la
completamente.

Pra limpar a area externa da churrasqueira use um
pano com agua e detergente neutro.

Evite sabonetes com aditivos citricos, como liméo ou
laranja, pois podem causar corrosao.

Atendimento ao Consumidor
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