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MANUAL DE INSTRUCOES

AIR FRYER ARF 1255 / ARF 1255 2
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Parabéns! Vocé acaba de adquirir um produto AMVOX desenvolvido com alto padrdo de
tecnologia, qualidade e eficiéncia!

19.

20.

Ndo faga emendas ou qualquer modificagdo do cabo e no plugue de energia.

Nunca transporte ou desligue o produto puxando pelo cabo plugue.

38. Ndo posicione seu produto proximo de saida de gds, queimadores elétricos ou forno aquecido.

39. Seus acessorios sdo destinados para serem usados apenas nos seus produtos de origem.

CONHECENDO SEU PRODUTO

ao alcance das m3os para acompanhar o cozimento ao retirar o cesto.

4. Conecte o plugue a uma tomada elétrica verificando a tensdo da tomada e do aparelho que devem

ser iguais.

5. Selecione a temperatura desejada de acordo com o alimento.

6. Ajuste o tempo de preparo, também considerando o alimento a ser preparado. Favor acrescer 5min

a mais, caso o produto esteja frio.

7. Aluzindicadora de aquecimento ird acender e o botdo (') ird acender.

8. Para abrir o coletor de residuos, para virar ou agitar os alimentos, mantenha a trava de seguranga

cobrindo o botdo para liberar o cesto. Para virar os alimentos, utilize apenas talheres de madeira ou

plastico. Utensilios de metal irdo arranhar o antiaderente.

9. Coloque-o novamente na Air Fryer e, caso seja necessario, ajuste tempo e temperatura.

higiene pode ser nocivo a saude.

10. Ao guardar o seu produto, verifiqgue que o mesmo esta seco e sem vestigios de 4gua, pois a

umidade pode prejudicar o funcionamento do seu aparelho.

RECOMENDACOES INICIAIS . e . . I )
¢ 21. Retire o plugue da tomada sempre que n3o estiver utilizando o aparelho. Guarde sempre o cabo 40. O elemento de aquecimento de superficie € sujeito ao calor residual ap6s a sua utilizagdo. % T @
i i ) ili i ) lugue para evitar acidentes, tropegdes e quedas. . - . |
1. Leia atentamente tlod.o o manual de instrugdes antes de utlllzla.r o aparelho. Essas instrugdes plugue p , tropeg q 41. Ao fritar com ar quente, o calor é liberado pelas aberturas para saida de ar. Mantenha as
devem estar acessiveis para consulta, sempre que for necessario. 22. Utilize apenas pecas ou acessérios do fabricante. m3os e o rosto a uma distancia segura do calor e das aberturas para saida de ar. Também ) ! |
p pec ) !
|
: : ! fcti A ; . tenha cuidado como calor e o ar quente ao remover a cuba do aparelho. . Foraa o
2. Este a;'JareIho foi produzido para fins domésticos, sua utilizagdo comercial acarretara a perda da 23. Para evitar acidentes, no deixe o cordo elétrico prender da borda da mesa ou balcso. |
garantia. . Lo N . N 42. N3o encha a cuba com éleo ou qualquer outro liquido. |
. . . 24. Para evitar choques elétricos, ndo manipule o aparelho com as maos molhadas e nunca mergulhe !
3. 0 LiSO de acessérios conectados ndo recomendados pelo fabricante do aparelho pode provocar em 4gua ou outros liquidos. —
lesdes. A3
. X o " . 25. As superficies acessiveis podem esquentar durante o uso. Atencdo as situagdes abaixo durante o uso
4. Este aparelho foi projetado somente para uso doméstico. Ao usar aparelhos elétricos, precaugdes
basicas de seguranga devem sempre ser seguidas para reduzir o risco de incéndio, choque 26. Ndo coloque o aparelho sobre ou préximo a materiais inflamaveis, como toalhas de mesa ou |:|| [ ; Eﬁ _
elétrico e/ou lesbes a pessoas. cortinas. ﬁ%} S [ et g
I = Lkt
~ o | _— o | | S | =
5. Na&o use este aparelho para nenhum outro fim, a ndo ser o descrito neste manual de instrugées. 27. Este aparelho ndo foi projetado para ser usado com um temporizador externo ou sistema de - B
) i L ) . controle remoto separado.
6. Antes de ligar o plugue na tomada, verifique se a tensdo elétrica do aparelho é compativel com a 7 o by
rede elétrica de sua regido. 28. Ndo deixe o aparelho funcionando sem vigildncia. Deixe o aparelho esfriar totalmente antes de r .,
. ) L . ) ) ) - limpa-lo ou tocar nele.
7. Este aparelho ndo se destina a utilizagdo por pessoas (inclusive criangas) com capacidades fisicas, S Mj llf' N {'ﬁ 1. Painel de controle digital 4. Trava de seguranca e bot3o para
sensoriais ou mentais reduzidas, ou por pessoas com falta de experiéncia e conhecimento a 29. Marlwtenha o pdl’OdutO desconectado da rede de energia elétrica, quando o produto for receber ! ¥ EEI]L & 2. Seletor de Temperatura liberar o cesto
ido i 6} a utilizaca j ualquer tipo de reparo ou manutengdo. — : ;
menos. q~uedtenham recebido mstrlugcl)es Ireferentes a utilizagdo do aparelho ou estejam sob a qualq p p o 3. Timer — seletor de tempo 5. Cesto antiaderente
supervisdo de uma pessoa responsdvel pela sua seguranca. L N . .
P p P P gurang 30. Mantenha o produto desconectado da rede de energia elétrica se 0 mesmo nao estiver em uso 6. Coletor de residuos
8. Criangas devem ser supervisionadas se estiverem préoximas ao aparelho em funcionamento. ou quando for limpa-lo. PAINEL DIGITAL
9. Recomenda-se que as criangas sejam vigiadas para assegurar que elas ndo estejam brincando 31. Ndo introduza quaisquer objetos estranhos a fungdo do produto, principalmente quando este Satats Camario  |Franga Poim
com o aparelho. estiver em funcionamento, evitando acidentes. N @ Costel Boto Bite
ESPECIFICAGCOES
10. O produto ndo deve ser armazenado, utilizado ou testado em armarios e outros locais embutidos. 32. Favor observar simbolo abaixo indicando superficie quente localizado na saida de ar do produto. ' T —T—
1. ARF 1255-127V; 60Hz; 17700W E g 0 2 80 -
11. Limpeza e manutengdo do usuario ndo devem ser feitas por criangas sem supervisdo. o 2. ARF 1255 2 — 220V; 60Hz; 1700W . ®
12. Este aparelho destina-se a ser usado em aplicagdes de uso doméstico e similares, tais como: ATENCAC - SUPERFIOIE CUENTE ~ - . ‘ A @
Areas de cozinha pessoal em lojas, escritorios e outros ambientes de trabalho; Casas de fazenda; @ L ﬂ__@
por clientes em hotéis, motéis e outros tipos de ambientes residenciais; Bed and Breakfast tipos ——®
. 0 -
de ambientes. v ) M v/
13. Sempre posicione o seu aparelho em superficie plana, firme, limpa e seca. 33. Para evitar danos, mantenha o produto bem armazenado e limpo, em ambiente protegido das L [ ]
N intempéries (chuva, vento, umidade, raios solares etc.). (b é)
14. Ndo coloque seu produto contra a parede ou outros aparelhos. Mantenha, pelo menos, 10 cm de
distancia entre as partes detras, laterais e a parte de cima. 34. Preste atengdo em todos os avisos e precaugdes. Esses avisos sdo importantes para o bom
. - funcionamento e a seguranga no manuseio do aparelho.
15. Mantenha o aparelho distante de superficies quentes, de brasas ou fogo. g ¢ P
T 1. 7 Program repar . Bota ré definica m
16. N3o utili h imidade de t . huvei L . " N3 35. Guarde este manual para referéncia futura. . ogramas de preparo 8. Botdo de pré definicdo do modo de
. Ndo utilize o aparelho na proximidade de torneiras, chuveiros, piscinas ou em drea externa. Ndo 2. Timer — seletor de tempo preparo.
utilize extensdes elétricas para aumentar o comprimento do cabo plugue. 36. Em quaisquer casos de defeito ou mau funcionamento, procurar a autorizada mais préxima. 3. Indicador de ventilagio
17. Nunca permita que o cabo plugue encostem as superficies quentes. Nunca tente reparar o aparelho. 4. Indicador de aquecimento
- - . o 5. Seletor de temperatura
18.Se o cabo de alimentagdo estiver danificado, deve ser substituido pelo fabricante, pelo seu 37. Ohuso dosllac?ssorlofs n.ao recomendados pelo fabricante do aparelho pode resultar em incéndio, 6. Display temperatura e tempo
agente de assisténcia ou pessoas qualificadas, a fim de evitar riscos. choque elétrico ou ferimentos. 1 .
7. Botdo liga desliga
10. O timer ird emitir um som assim que o preparo terminar. . .
MONTAGEM 4 prep GUIA DE PREPARO PERGUNTA/DUVIDA POSSIVEIS CAUSAS RESPOSTA
imeira i i i 11. Confira se o alimento estd no ponto desejado. Caso n3o esteja, mexa e vire o alimento no cesto ~ .
1. Conforme primeira imagem, destrave o cesto antiaderente deslizando a trava de seguranca e e : . P . Jt' o > tJ” a e ) ALIMENTO PORCAO (g) TE[I)\:PP?‘EA::SC))(IM:ADO TEMPERATURA (-C) OBSERVACGES AA
pressione o botdo para liberar o cesto, puxando o cesto para cima, retirando-o do coletor de ajuste temperatura e tempo novamente até atingir a consisténcia desejada. (min) 1. Conecte o plugue principal a uma
id Batatas Palito . 1. Afritadeira ndo esta conectada na tomada de acordo com a tensdo do
residuos. 12. Apds confirmar que o alimento estd cozido da forma desejada, retire o coletor e coloque-o em uma Finas 300 - 700 16— 18 180 Mexa o alimento no cesto durante o tomada. produto.
2. Na segundaimagem, o cesto € colocado no coletor e a algada posicionada para baixo até que se superficie plana, segura e resistente ao calor. Congeladas preparo para cozimento uniforme.
ouga um “click”. Esse som garante que o cesto esta posicionado e travado corretamente. Batatas Palito A fritadeira de ar ndo funciona. 2. Vocé ndo ajustou o cronometro. 2 ’TJZ?au3;?n'ifzn:;nop?:epf::if::r:to
13. O botdo de liberagdo do cesto sé pode ser pressionado apds garantir que esteja em local seguro. Mexa o alimento no cesto durante o 20 foi
¢ P P pose q ) & Grossas 300 - 700 18-20 200 preparo para cozimento uniforme 3. Ocestondo foi COI’?C""dO_ necessério para ligar a fritadeira.
14. Pressione o botdo de liberagdo e remova o cesto do coletor para retirar os alimentos. Congeladas corretamente na fritadeira. : .
Batatas 3. Deslize a cesta na fritadeira de ar
15. A Air Fryer desliga automaticamente de acordo com o fim do preparo e temperatura selecionados. Caseirasem | 300—800 18— 25 200 Mexa o alimento no cesto d‘{m”te o adequadamente.
Caso deseje finalizar antes, zere o timer e a temperatura. Titas Finas preparo para cozimento uniforme.
1. Coloque porg¢des menores de
Batatas M liment to durant ingredi la. L
16. Assim que finalizar, o bot3o C') ira apagar. Caseiras 300 - 800 18-25 180 exa o alimento r‘w cesto l{ran eo ingre |entv:=s nef panela. otgs
“Canoa” preparo para cozimento uniforme. menores s3o fritos de maneira
17. Remova o plugue da tomada, aguarde o produto esfriar antes de manusea-lo. p - - ~ 1. Hamuitos ingredientes na cesta. mais uniforme.
Medalhdes e 100 - 500 Ao Ponto 10min / Mal 180 Vire na metade da programagdo de Os ingredientes ndo cozinhavam.
LIMPANDO SEU PRODUTO Bifes de Carne ) Passado 6min cozimento. 2. Atemperatura definida estd muito | 2. Toque nos icones + e - para definir
" " baixa. a configuragdo de temperatura
. Vire na metade da programagdo de >
- . . _ . Hamburger 100 - 500 18-20 180 . necessaria.
ATENCAO! Antes de manusear o produto para limpeza, aguarde esfriar e, entdo, retire o plugue da tomada. cozimento. 3. O tempo de cozimento é muito
" Vire na metade da programagéo de curto. 3. Toque nos icones + e - para definir
USANDO SEU PRODUTO 1. Para limpeza externa, passe um pano seco e macio para ndo danificar seu produto, e depois seque- Filé de Frango| 100 - 500 15-22 200 cozimento. o tempo de cozimento necessario.
o completamente. Costela de 100 - 500 18-20 180 Vire na metade da programagdo de
X i i i inilar irA i F Porco cozimento.
ATENCAO! Quando utilizar a Air Fryer pela primeira vez, um leve odor de fumaga ou similar ira surgir. E 2. O cesto pode ser lavado normalmente. v o4 —
normal e ird acabar logo. E recomendavel ligar o produto por mais ou menos 10min antes do primeiro uso, Peixe 100 - 400 8-10 200 ire na metade da programagto de
evitando que o odor da fumacga interfira o sabor dos alimentos. 3. Com uma esponja macia, lave o cesto com &gua e detergente neutro. N3o use esponjas de aco, cozimento. Certos tipos de ingredientes precisam || L cima ou Uns
: : e Coxas de Vire na metade da programagdo de Os ingredientes sdo fritos de forma ser agitados na metade do tempo de g q
. . L semelhante, e abrasivos, pois podem danificar seu produto. 100 - 500 15-22 200 ) . o ) sobre os outros (por exemplo, fritas)
Nota: E recomendado fazer o preaquecimento da AIR FRYER ARF 1205 antes de iniciar o preparo dos Frango cozimento. irregular na fritadeira. cozimento. precisam ser agitados na metade do
alimentos. 4. Nunca utilize utensilios de metal para tentar remover crostas ou sobras de alimento grudado na Nuggest de 100 - 500 10-15 200 Vire na metade da programagdéo de tempo de cozimento.
o o ) cuba ou na cesta. Isso podera danificar o produto. Frango cozimento.
1. Antels de colocacrI o plugue do produto na toma:a elétrica, removla qualquer plastico, adesivo ou ¢ cuidad dad . ) Péo de Queijo 200 - 400 1520 200 Mexa o alimento no cesto durante o
similares no produto. Limpe-o com um pano Umido e seque-o completamente. . Cuidado para que umidade ndo penetre na resisténcia do produto. - - . .
P P P q P P q P P Coquetel preparo para cozimento uniforme. N&o consigo deslizar o cesto para a N&o encha a cesta além da linha
2. Retire o cesto do coletor de residuos, lave-os com dgua morna e sabdo neutro, enxugue-os e seque 6. Recomenda-se utilizar 4gua morna e um pouco de desengordurante de cozinha para facilitar a Camaréo 300 - 800 18-20 200 Mexa o alimento no cesto dt{rante ° fritadeira de forma adequada. A cesta esta cheia demais. maxima.
completamente limpeza preparo para cozimento uniforme.
~ . . . . . , Bolo 100 - 400 20-25 160 Apenas acompanhar o cozimento
Nota: Ndo use esponjas de ago, semelhante, e abrasivos, pois podem danificar seu produto e remover o 7. Na&o obstrua a saida de ar do seu aparelho.
antiaderente. As batatas fritas frescas sdo fritas de Use batatas frescas e certifique-se de
8. O produto ndo pode ser submerso em agua ou qualquer outro liquido. forma irregular na fritadeira de ar Batatas de qualidade proporcionardo que ficam firmes durante a fritura.
3. Coloque a fritadeira sobre uma superficie estdvel e resistente ao calor. Ideal é que o produto esteja quente. um cozimento uniforme.
9. Limpe seu produto regularmente e de maneira cuidadosa. O residuo gerado no caso de falta de

Esta saindo fumaga da fritadeira.

1. Alimentos com muita gordura
estdo sendo preparados.

2. Afritadeira possui sujeira do uso
anterior.

1. Evite uma grande quantidade de
alimentos com gordura. Ndo
adicione d6leo em alimentos que
possuem muita gordura.

2. Sempre limpe a fritadeira apds uso.

O manual de instrugdes pode ser baixado através do site www.amvox.com.br.

===
Descarte

A marca acima indica que o produto n&o deve ser descartado em lixos comuns. Para prevenir danos a
saude humana e ao meio ambiente, descarte-o uma unidade de lixo reciclavel, promovendo assim a
sustentabilidade ambiental.

Entre em contato conosco!

u 3649-8900 — Capitais e Regides Metropolitanas.
u 0800 284 5032 — demais localidades
e Ccontato@amvox.com.br

@ (71) 99267-0131 (apenas mensagens)

©
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Siga-nos nas redes sociais!
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