6. Limpeza (raspador de coco): Utilize um pano Umido para limpar o bocal do

MANUAL DO USUARIO

RALADOR / RASPADOR ELETRICO

equipamento, se necessario podera utilizar uma escova de cozinha para limpeza da
lamina. Ndo utilize ferramentas pontiagudas para remover restos de alimentos da
magquina, pois podera danifica-la.

7. Suporte ou Assisténcia técnica: Possui alguma duvida ou precisa de assisténcia
técnica? Entre em contato conosco, se necessario |lhe encaminharemos até a
assisténcia técnica mais proxima.

sac@saro.ind.br

Requisitos defeitos de fabrica: Requisitos Arrependimento de compra:

O produto apresentar qualquer tipo de avaria
proveniente de algum defeito de fabrica que
comprometa o funcionamento do produto.

Iniciar a reclamacédo até o 7° dia apés o
recebimento do produto, o produto ndo ter
sido utilizado e ndo apresentar nenhum

Mau uso ndo é considerado um defeito de indicio de uso para que este possa ser
fabrica. revendido novamente.
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Tempo habil de garantia deste produto: 1 ano contados da data de compra.

SAC:
Entre em contato conosco se tiver algum problema com o seu produto:
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SARO

equipamentos gastronémicos




MANUAL DO USUARIO: 32, Encaixe o bocal de inox de forma que suas algas estejam completamente
apoiadas sobre os parafusos e prenda-o com as duas borboletas.

1. Observagbes importantes: 42, Verifique que o botdo de emergéncia ndo esteja acionado. Para destrava-lo
a) Sempre verifique a tensdo correta antes de ligar o equipamento na tomada. gire-o em sentido anti-horario.
Vocé deve selecionar a tensdo conforme imagem abaixo: 52, Ligue o equipamento e aguarde alguns segundos até que o sistema atinja a
Aimagem 2 Aimagem 2 velocidade maxima de manuseio.
esquerda indica esquerda indica 62. Abra o bocal e posicione cuidadosamente o alimento que se deseja ralar de
que o equipamento que o equipamento modo que o bocal consiga empurra-lo até a lamina quando estiver fechado.
estd trabalhando estd trabalhando 72. Pressione a alavanca para baixo, empurrando o alimento até a lamina.
em 110 volts. em 220 volts. !
82, Repita a etapa 6 e 7 até ralar toda a quantia desejada, logo apds desligue
b) Sempre resfrie qualquer alimento antes de ralar ele, ndo é necessario congelar, equipamento de sua chave lateral, desconecte o plug e execute sua limpeza
mas deve chegar bem perto disso. Faga isso para deixar o alimento rigido, caso conforme indicagdes abaixo.
contrario ele ird embolotar ao seu ralador.
c) Instale sua maquina em local seguro e apropriado, evite superficies irregulares 4, Instrugdes de uso (raspador de coco):
e ou locais muito Umidos.
d) N3o permita que a maquina seja utilizada por pessoas n3o capacitadas. 12 Deverd serrar o coco ao meio pela largura, obtendo dois pedagos iguais.
e) N3o é aconselhavel o uso continuo da maquina por mais de duas horas. 22, Ligue o equipamento e aguarde alguns segundos até que o sistema atinja a
velocidade mdxima de manuseio.
2. Seguranga: Todo aparelho elétrico apresenta risco de incéndio e choque elétrico. E 32, Posicione uma vasilha ou travessa na forma frontal do equipamento para
importante seguir todas as instrucGes de seguranca. Ao utilizar aparelhos elétricos, recolher o coco raspado/ralado.
siga sempre as precaugdes basicas de seguranca, incluindo as seguintes: 42, Segure o coco com as 2 maos e com bastante firmeza. Com a polpa voltada

para a lamina do equipamento, esfregue o coco lentamente sobre a lamina até

a) Para evitar incéndios, choques elétricos e acidentes, ndo mergulhe o cabo chegar préximo da casca.

elétrico, o plug ou o aparelho em dgua ou qualquer outro liquido. 52 Caso necessario, é recomendado forrar o equipamento com plastico para

b) Nunca manuseie os cilindros com o equipamento ligado, desligue o evitar desperdicio do coco.

equipamento de sua chave lateral e desconecte o plug da tomada antes de
manusear os cilindros. 5. Limpeza (ralador multiuso): Retire as borboletas e o bocal de inox. Com uma
chave, desparafuse a lamina e retire-a do equipamento. Utilize um pano Umido para
3. Instrugdes de uso (ralador multiuso): fazer a limpeza da maquina. Agua e sab3o neutro podem ser utilizados para a limpeza
do bocal e da lamina apds serem removidos do equipamento. Ndo utilize

12 Corte o alimento em pequenos pedacos de no maximo 40mm? (4x4cm) antes . . - . .
ferramentas pontiagudas para remover restos de alimentos da maquina, pois podera

de posiciona-lo no bocal.

danifica-la. Somente monte o equipamento novamente apds a secagem total de
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22, Fixe um dos discos com seus 4 parafusos, levando em consideragdo a sua
todas suas pegas.

escolha do disco correto para o tipo de alimento escolhido.




