LIMPEZA GERAL DO FORNO

Retirar a grade e o chado do forno e limpa-los com pano umedecido
em agua e sabao. Nao utilizar detergente, limao, vinagre ou outros
liquidos agressivos.

Nas superficies pintadas limpe com pano imido em agua e sabao
neutro. Nao utilize esponjas de a¢o, pontas de faca ou outros objetos
pontiagudos.

Enxugue muito bem todas as partes lavadas.
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MANUAL DE INSTRUGOES DO FORNO INDUSTRIAL

A utilizagdo do forno industrial TRON sem a leitura do manual, coloca em
risco a eficiéncia e a vida util dos produtos.

O forno industrial deve ser utilizado e instalado conforme legislagées
vigentes tanto municipais como estaduais e federais.

CERTIFICADO
DE GARANTIA Forno Industrial - 3 meses |:|

A contar da data da entrega, observadas as seguintes condigoes:

1. Serao abrangidos por esta garantia os Fornos Industriais que
apresentarem defeitos de fabricagao dentro dos prazos acima.

2. Naoserao abrangidos por esta garantia:
* Fornos submetidos a reparos por técnicos nao credenciados
pelafabrica;
¢ Fornos que apresentarem sinais de violagao com utilizagao
inadequada;
* Pecas que apresentarem desgaste natural decorrentes de uso.

3. Os FornosIndustriais que, dentro do prazo de garantia, necessita-
rem ser substituidos ou consertados, deverdo ser enviados a
Empresa Revendedora, que devera providenciar o envio do
mesmo para nossa fabrica, ou Assisténcia Técnica autorizada,
para o respectivo conserto ou substituicao por outro aparelho.

4. Os Fornos a serem mandados para fabrica deverao estar devida-
mente embalados, a fim de nao danifica-los, pois aparelhos mal
embalados implicam em danos de transporte, excluidos desta
Garantia.

5. Em caso de ndo atendimento ao Consumidor por parte da
Empresa Revendedora, o mesmo devera entrar em contato ime-
diatamente com afabrica.

NOTA: E de responsabilidade exclusiva do Consumidor
comprovar que o forno industrial a ser consertado encontra-se
dentro do prazo de garantia, apresentando os dados abaixo
devidamente preenchidos e ainda a Nota Fiscal de Compra.

Faturado em sob Nota Fiscal n°

Vendedor/Revendedor

TRON - Industrial, Refrigeracao e Eletrénica Ltda.




A TRON fabrica os seguintes modelos de
Fornos Industriais

Dimensoes

Forno Industrial com pés (106 litros)
Medidas externas (cm) | Medidas Internas (cm)

Altura 113 31
Largura 62 52
Profundidade 81 70

Forno Industrial sem pés (106 litros)
Medidas externas (cm) | Medidas Internas (cm)

Altura 59 31
Largura 62 52
Profundidade 81 70

O FORNO INDUSTRIAL é fornecido com registro de cinco posigoes
que corresponde, em média, as seguintes temperaturas:

Controle de Temperatura de 5 posicoes
POSIGAO DO BOTAO TEMPERATURA MEDIA
Max. 280 graus Celsius
4 260 graus Celsius
3 240 graus Celsius
2 200 graus Celsius
Min. 170 graus Celsius

INSTRUGOES DE SEGURANGA

Os fornos industriais a gas da TRON, sao fabricados para
funcionarem com Valvula Reguladora de Pressao para G.L.P. (Gas
Liquefeito de Petroleo) e de acordo com as Normas de seguranga
daAssociagao Brasileirade Normas Técnicas (A.B.N.T.).

A Tron recomenda a instalagao dos FORNOS INDUSTRIAIS em
lugares arejados, mas protegidos de correntes de ar, evitando
lugares imidos.

Para o bom funcionamento do FORNO é necessario o uso de
equipamentos corretos.

REGRAS GERAIS PARA UTILIZAGAO DE
BOTIJOES OU CILINDROS

O Forno Industrial deve trabalhar com um botijao de 13 Kg ou
cilindro de 45 Kg.
OBS: Os botijées ou cilindros ndo podem ser colocados com mais
de 2 metros de distancia do Forno. Caso houver necessidade de
maior distancia deve-se adaptar um manémetro no cilindro ou
botijao e um regulador junto ao Forno.

MONTAGEM DOS PES NO FORNO INDUSTRIAL

(PARA O MODELO ESPECIFICO)

Retirar o Forno Industrial de sua embalagem de papelao;

. Desembalar os pés e travessas e o saco plastico com os parafu-
sos e porcas que estdo acondicionadas em uma embalagem a
parte;

Forrar o chao com o papelao da caixa do Forno;

Colocar o Forno com a parte superior voltada para baixo, sobre o
papelao;

Pegar um pé e colocar no canto do forno de forma que o lado do
pé que contém uma chapinha de acabamento, fique no lado
oposto e fixa-lo com dois parafusos e duas porcas.

Repita a operagao para os demais pés e aperte-os bem;

Coloque as travessas inferiores fixando-as com os parafusos e
porcas apertando-os bem;

Vire o forno para a posi¢cao normal de trabalho;

Conecte amangueira de gas;

10. Aperte bem a abragadeira;
11. Pegar um pincel com detergente e verificar vazamento na

conexao damangueira. NAO UTILIZE FOGO.

Ap6s a instalagao, teste a chama. O forno sai regulado de fabrica e

pronto para uso, porém, se ocorrer chama vermelha (excesso de ar
na mistura) ou amarelada (falta de ar na mistura) um técnico deve ser
chamado para determinar a origem do problema.

OPERACAO DO FORNO

Adistribuicao de calor é uniforme, mas devem ser seguidas algumas

instrugoes basicas para se tirar o maximo proveito do forno:

1.

Antes de colocar quaisquer alimentos para serem assados, deve-
se proceder a um pré aquecimento do mesmo em temperatura
maxima durante aproximadamente 15 minutos;

Durante o assamento, deve-se revezar a posi¢gao das assadeiras,
de cima para baixo e vice-versa a fim de se obter pontos de
assados iguais paraambas as assadeiras.

IMPORTANTE:

0S FORNOS INDUSTRIAIS DE BAIXA PRESSAO TRON
TRABALHAM COM VALVULA REGULADORA DE PRESSAO
PARA GAS G.L.P. SENDO VEDADA A UTILIZAGAO DE
REGULADORES DE GAS PARA ALTA PRESSAO.
A NAO OBSERVAGAO DESTE ITEM PODERA PROVOCAR
A OCORRENCIA DE VAZAMENTOS NAO COBERTOS
PELA GARANTIA.




