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PARABENS,

Vocé acaba de adquirir um equipamento BIMG-BRASIL, produto da mais alta qualidade,

seguranca e eficiéncia.

Fundada em 1989, a BIMG-BRASIL é uma empresa respeitada como uma das melhores e
mais completas empresas do ramo de fabricacdo de equipamentos para gastronomia.

A inovacao constante e o aperfeicoamento de seus produtos, com a utilizagdo de matérias-
primas de primeira linha, asseguram produtos de qualidade superior, consumidos no Brasil e em
mais de 25 paises pelo mundo todo.

A CONFIANCA E CERTEZA DE UM BOM PRODUTO ESTAO NO NOME

BIMG-BRASIL - BIMG-METVISA

IMPORTANTE:

PRODUTO PARA USO PROFISSIONAL. NAO UTILIZE SEM ANTES LER COM ATENGAO O MANUAL.
EM CASO DE DUVIDAS, ENTRE EM CONTATO CONOSCO:

BIMG-BRASIL Industria de Maquinas para Gastronomia Ltda.
CNPJ 11.193.347/0001-14
Rod. Anténio Heil — KM 23 N° 5825 — Bairro: Limoeiro — CEP 88352-502 - Brusque — SC — Brasil
Fone/fax. +55 47 3251-5555 - Site: www.metvisa.com.br
E-mail: sac@metvisa.com.br - vendas@metvisa.com.br
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A ATENCAO!

As caracteristicas, fotos e figuras apresentadas neste manual deverao ser consideradas a
titulo informativo. A BIMG BRASIL reserva-se o direito de realizar as modificac6es que se

julguem necessarias sem prévio aviso.




1. Informacgoes sobre Seguranca

1.1 Adverténcias Gerais

* Ha cuidados/precaucoes que devem ser observados quando da montagem, da utilizagdo, da
manutencao e interrupcao do uso deste aparelho;

» Antes de realizar qualquer operacao (montagem, utilizacdo (uso), manutencao e reutilizacao apés
interrupcao prolongada no uso do aparelho), leia atentamente o manual;

* O aparelho deve ser utilizado por pessoal instruido e conhecedor das normas de uso e de
seguranga descritas neste manual;

+ Este aparelho ndo se destina a utilizagao por pessoas (inclusive criangas) com capacidades fisicas,
sensoriais ou mentais reduzidas, ou por pessoas com falta de experiéncia e conhecimento, a menos
que tenham recebido instru¢des referentes a utilizacdo do aparelho ou estejam sob a supervisao de
uma pessoa responsavel pela sua seguranga;

+ Recomenda-se que as criangas sejam vigiadas para assegurar que elas ndao estejam brincando
com o aparelho;

* No caso de alternancia do pessoal que trabalhard com o aparelho, o novo operador devera estar
instruido sobre as normas e o funcionamento do mesmo;

» O operador devera usar os EPI's adequados (equipamentos de protegao individual). Como por
exemplo: usar toca nos cabelos evitando que os mesmos tranquem nas partes moveis do aparelho;

» O operador devera estar sempre atento para situagdes que podem causar riscos de acidentes e
evita-las. Como por exemplo: evitar trabalhar com mangas de uniformes folgadas, onde as mesmas
poderao trancar nas partes moéveis, causando acidentes;

 ApOs ser realizada a leitura e esclarecidas todas as duvidas, este manual devera ser guardado com
cuidado em local de facil acesso, conhecido por todas as pessoas que irdo operar o aparelho e
colocado a disposicao das pessoas que realizardao manutencao, para eventuais consultas. Sempre
que surgir qualquer davida, nao deixe de consultar o manual. Nao opere o aparelho de forma alguma
com duvidas;

* Na instalagdo, é imprescindivel colocar este manual a disposicdo dos profissionais que fardo a
mesma;
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+ Antes de comecar a limpeza e qualquer tipo de manutencdo, é imprescindivel desconectar o
aparelho da rede de alimentacao elétrica;

« Verificar periodicamente o estado dos cabos e das partes elétricas.

* N&o ligue o aparelho sem o encaixe correto do disco e a tampa da caixa de disco travada com o
fecho. Inserir somente produtos especificos ao que o aparelho se destina e nunca coloque as maos,
dedos ou objetos no bocal de alimentacdo ou nas partes em movimento com o aparelho ligado, pois
pode vir a causar acidente;

A ATENCAO!

Nao efetuar reparos por conta propria. Dirigir-se a assisténcia técnica autorizada pelo
fabricante. Utilizar somente pecas originais em seu aparelho.




1.2 Sequranca Mecéanica

* Nunca coloque as maos, dedos ou objetos no bocal de alimentacdo ou nas partes em movimento
com o aparelho ligado, pois pode vir a causar acidente;

* Quando o aparelho estiver desligado e for realizar a limpeza dos discos, tome 0 maximo de
cuidado. Os discos sao bem afiados e podem facilmente causar acidentes (cortes, por exemplo) se
nao for manuseados cuidadosamente.

» Antes de ligar o aparelho, tenha certeza que o disco esteja firmemente encaixado e a tampa da
caixa de disco travada com o fecho.

Os aparelhos descritos neste manual atendem ao regulamento contra risco do tipo
mecéanico. Foram observados os requisitos da Norma Regulamentadora NR-12. A seguranca se
obtém com:

1. Projeto mecénico que impossibilita 0 acesso com as maos as partes elétricas e partes giratérias
cortantes;

2. Gabinete que protege todo o motor, evitando contato com &agua, poeira e outros materiais.
Impede também o acesso do operador a partes elétricas;

3. Alavanca e soquete empurram o alimento contra o disco para processa-lo. Ambas as pecas
funcionam de forma que o operador ndo tenha contato direto com o alimento durante o
processamento;

4. Tampa e caixa de disco, impedem o acesso do operador com o disco ao processar os alimentos.
Além disso, ndo permitem que o alimento caia para fora da caixa de disco, direcionando o
alimento processado para um recepiente de coleta (vasilha) através do bocal de saida;

5. Sensor de seguranga na tampa, que impede o funciomento do aparelho com a caixa de disco
destampada. Sensor na alavanca que também impede o funciomento do aparelho, mas
enquanto a alavanta estiver levantada. Estes sistemas de seguranga evitam o acesso a partes
cortantes em movimento;

6. No bocal de alimentacdo, onde é utilizado o soquete, possui o0 didmetro de abertura reduzido,
evitando que o operador tenha acesso ao disco;

7. Pés antiderrapantes;

Para visualizacdo das pegas descritas acima, consulte a imagem no item 2.1 (Principais
Componentes — pag. 7) deste manual.

A ATENCAO!

Sempre que for removido algum item referido a seguranca do aparelho (como por exemplo,
ao fazer limpeza ou manutencao), reponha em seu devido lugar e confirme se esta
realizando sua funcao corretamente.




1.3 Sequranca Elétrica

- Verifique periodicamente o estado dos cabos e das partes elétricas;

» Se 0 cabo de alimentagao estiver danificado, devera ser substituido por um novo. A troca deve ser
feita pelo fabricante, agente autorizado ou por uma pessoa qualificada, a fim de evitar riscos;

» N&o utilizar jatos d’agua, pois pode vir a causar choque elétrico. Para limpeza de seu aparelho, siga
as instrucdes do item 5 deste manual;

* Nao trabalhe com o aparelho em locais umidos, nem com roupas e calgados molhados. Coloque
calgado adequado, isto evitara choques elétricos e até mesmo a morte;

* Disponha o aparelho sobre uma superficie firme, seca e bem nivelada;

» Jamais proceda qualquer operacao de manutencgao, regulagem ou desmontagem do aparelho com
ele ligado. Para tais procedimentos, certifique-se que o mesmo esteja desligado, retirando o plugue
da tomada elétrica.

* A tampa e a alavanca possuem um sistema de seguranga que impedem o funcionamento do
aparelho se a caixa de disco estiver despampada e a alavanca levantada. A retirada ou adulteracao
deste sistema de segurancga pode causar graves acidentes.

Os componentes utilizados para a seguranga contra os riscos elétricos foram selecionados
de acordo com a Norma Regulamentadora NR-12. Dado o perfeito isolamento de todas as partes
elétricas e a 6tima resisténcia de todos os materiais empregados, este aparelho esta apto a realizar
os trabalhos a que se propdem.

A ATENCAO!

Sempre que for removido algum item referido a seguranca do aparelho (como por exemplo,
ao fazer limpeza ou manutencao), reponha em seu devido lugar e confirme se esta
realizando sua funcao corretamente.

2. Caracteristicas Técnicas

2.1 Principais Componentes

Para o aparelho descrito neste manual, a seguranc¢a no uso, a limpeza, a manutengéo e a
maxima higiene sdo garantidas pelo design e pelo projeto especial de todas as pecas, e também, por
ser utilizado ago inox e outros materiais aptos para o contato com os alimentos.



O aparelho foi construido com as seguintes caracteristicas:

« Caixa de disco, vasilha, tampa e alavanca, sdo confeccionadas em aluminio. E um material leve,
duravel e resistente ao ataque de agentes corrosivos.

» Gabinete e base sao produzidos em ago inoxidavel 430, que tem resisténcia a corrosao superior a
de outros agos;

* Discos, com a base em aluminio. O revestimento do disco e as laminas sdo de ago inox com
tratamento superficial que aumenta a dureza do material e sua resisténcia ao desgaste. Resiste bem
a agentes pouco agressivos, como sucos de frutas e verduras, alguns acidos e alcalis suaves, vapor
de agua isento de contaminantes, etc.

Vide a seguir os principais componentes do aparelho:

Alavanca i
Bocal de Discos
Alimentacao _ .
(uso do Soquete) FatladOI' Fat|ad0r DeSﬁadOI'
Tampa 1,5 mm Ondulado 5 mm
Caixa de
Disco

é Base Fatiador Ralador Desfiador
3 mm 8 mm
Nota: No modelo MPABIVMF60N5, acompanha apenas o0s
discos fatiador 3 mm e o desfiador 5 mm. Para desenho
explodido com lista de pecas de reposi¢cao, consulte os anexos
(pag. 17 até 18).
2.2 Dados Técnicos
Medidas Nominais Peso = Corrente .
Modelo Larg.xAlt.xFundo Liq. Te(nvs)ao Nominal Ca[z:c;g;a de
(mm) (kg) (A) g
MPABIVMF60N5 320x555x440 33 127/220 9,5/4,2 180"
MPAMBIVMF60N5 320x555x440 33 127/220 9,5/4,2 180"

* Pode variar devido a velocidade de trabalho do usudrio e de acordo com o modelo do disco
utilizado e produto processado.



A ATENCAO!

Caracteristicas como: modelo, n? serie e tensao elétrica do aparelho estao indicadas na etiqueta
de dados (figura abaixo). Antes da instalacao, verificar se a tensao de alimentacao do aparelho
esta de acordo com a da rede elétrica.

e ™
MODELO: MPABIVMF60NS5 < Vodelo
| odelo do
MULTIPROCESSADOR DE ALIMENTOS I~ Aparelho
. Nr: 000001 Lote: 140423
Sk MPABIVMFEONS00000DL
TENSAO: CORRENTE: | FREQUENCIA:| PROTEGAO:
- A 127/220V 9,5/42 A 60 Hz IPX1
Tensdo de J
Alimentagéo BIMG Brasil Industria de Mésgms para Gast‘r nomia Ltda.
Fone/Fax +55 47 3251-555% - www.metvisalcom.br ,
do Aparelho - N X Demais
Caracteristicas
do Aparelho

2.3 Fornecimento e Eliminacao das Embalagens do Aparelho

O aparelho é embalado com madeira ou papeldo, para garantir a perfeita integridade do
mesmo durante o transporte e é acompanhada dos seguintes documentos:

» Manual de Instrugdes para Instalagao, Uso, Manutencao e Seguranga;
» Termo de Garantia com relacao de assistentes técnicos (para mercado brasileiro).

IMPORTANTE

Os componentes da embalagem (papeldao, madeira, espuma, tiras, etc.) sao produtos
assimilaveis aos residuos sélidos urbanos e podem ser eliminados sem dificuldade. No caso em
que o aparelho seja instalado em paises que existam normas diferentes, eliminar as embalagens
segundo as normas vigentes. Realize a eliminacao correta do produto ajudando a proteger o
meio ambiente. Para obter maiores informacoes sobre a reciclagem do mesmo, entre em contato
com as autoridades locais competentes, com os servicos de recolhimento de lixo ou com o
estabelecimento onde adquiriu o produto.

3. Instalacao

3.1 Disposicao do Aparelho

A conexao com a rede elétrica e a disposicao para o funcionamento devem ser realizados
por profissional qualificado. Verifique se a tensdo do aparelho esta de acordo com a da rede elétrica.

Na instalagdo, € imprescindivel colocar este manual a disposicdo dos profissionais que
realizardo a mesma.



Deve-se posicionar o aparelho sobre uma superficie de apoio suficientemente ampla, bem
nivelada, seca e estavel, longe de fontes de calor e de torneiras de agua e a uma altura média 80

cm.
A ATENCAO!

A instalacao e o local onde sera disposto o aparelho devem estar de acordo com as Normas de
Prevencao de Riscos no Trabalho e de Seguranca no Trabalho em Maquinas e Equipamentos
(Norma Regulamentadora NR-12).

O fabricante nao se responsabiliza por possiveis danos diretos ou indiretos causados pelo nao
cumprimento das ditas normas e das demais instrucoes apresentadas neste manual.

3.2 Conexao Elétrica

O aparelho é fornecido com um cabo de alimentagdo para ser conectado a uma tomada
elétrica. Se o cabo de alimentagéo estiver danificado, ele devera ser substituido por um cabo novo. A
troca deve ser realizada pelo fabricante, agente autorizado ou pessoa qualificada, a fim de evitar
riscos.

O plugue do cabo de alimentagédo possui 3 pinos redondos, existindo logo abaixo de cada
pino, uma marcagao correspondente de cada um (Fase, Terra e Neutro) . E obrigatério realizar uma
boa conexao de terra, segundo o regulamento vigente.

Acompanha também com o aparelho, um terminal de aterramento equipotencial, localizado
na parte traseira da base.

O borne identificado na figura ao lado, € uma protecao adicional ao

aterramento que é previsto na rede elétrica, ele deve ser ligado a uma

barra de terminais de aterramento, independente da ligacao a rede

elétrica, sendo que os demais produtos que possuam partes metalicas acessiveis, e

que sejam estacionarios, também devem ser ligados a este barramento bem como a

propria bancada de servicos, caso esta seja de material metalico. Deste modo todos

estes produtos estarao sob um mesmo potencial elétrico evitando correntes de fuga
indesejaveis.




O aparelho é bivolt, ou seja, pode atuar tanto em 127 V como em 220 V. Para isso, basta
mudar a tensdo na chave seletora de tensdo que se encontra na lateral direita do aparelho entre os
botdes emergéncia e chave geral (conforme imagem do item 4.2 deste manual).

A ATENCAO!

Antes de ligar seu aparelho, sempre verifique se a tensdao de alimentacao da rede é a
mesma que a tensao do aparelho. Se nao for a mesma, proceda com a alteracao da tensao
no aparelho conforme instruido a pouco.

A tensao de alimentacao deste aparelho é 127/220 V (60 Hz), conforme pode ser verificado
na etiqueta de tensao colada no cabo de alimentacdo ou conforme indicado na etiqueta de
dados de placa, que se encontra na parte de tras do aparelho (veja a figura desta etiqueta no
item 2.2 deste manual).

Certifique-se de que a tensao da rede elétrica onde sera instalado o aparelho é compativel
com a tensao indicada nestas etiquetas.

Para maiores detalhes do restante da parte elétrica do aparelho, consulte o esquema
elétrico nos anexos do manual (pag. 16).

IMPORTANTE

O fabricante nao se responsabiliza por possiveis danos diretos ou indiretos causados pelo
nao cumprimento das normas e instrucoes apresentadas neste manual.

3.3 Medidas de Seguranca e Instrucédo ao Usuario

O profissional que efetua a venda do aparelho devera instruir o usuério sobre o correto
funcionamento do mesmo e devera entregar-lhe este manual de instrugées.

O usuario devera ser informado das medidas de seguranca necessérias e devera respeita-
las, como também todas as medidas descritas neste manual.

4. Uso do Aparelho

4.1 Utilidade

Este aparelho destina-se a fatiar, desfiar e ralar produtos alimentares diversos.

4.2 Comandos

O aparelho é composto por chave seletora de tensdo, chave geral (interruptor), botao de
emergéncia, botdo de rearme e botdo de liga-desliga que, posicinando de frente para a tampa, se
encontram do lado direito do aparelho.
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Botdo
Rearme

Botao
Liga/Desliga

Botao
Emergéncia

Botao
Chave Geral

Chave Seletora
de Tensao

Veja descritivo de cada comando abaixo:

» Chave Seletora de Tensao — usada para selecionar a tenséo de alimentagao do aparelho (127 V
ou 220 V). O valor numérico que aparece na chave seletora, € a tensdo que o aparelho esta
configurado para receber da linha de alimentagao.

+ Chave Geral (Interruptor) — dispositivo utilizado para, de forma segura, ativar e desativar o
fornecimento de energia elétrica para o aparelho. Na posicdo “1” ativa, na posicao “0” desativa
fornecimento de energia.

» Botao Liga/Desliga — usado para ligar e desligar o aparelho. Na posi¢ao “1” liga, na posi¢ao “0”
desliga.

» Botao de Emergéncia — deve ser acionado no caso da necessidade de parada do aparelho, devido
alguma emergéncia. Para acionar o botdo basta aperta-lo e para desarmar, girar botdo sentido
horéario (conforme setas indicativas existentes no botao).

» Botao de Rearme — deve ser acionado para rearmar o aparelho, apds queda de energia e/ou ap6s

acionado o botdo de emergéncia. Neste ultimo caso, para possibilitar o rearme do aparelho, primeiro
deve-se desarmar o botdo de emergéncia e apos apertar o botdo rearme.

4.3 Procedimentos de Operacao

Antes de operar seu aparelho, realize uma higienizacdo dos componentes que terao contato
com o alimento (vasilha, soquete, disco, etc), para isso certifique-se de que o aparelho se encontra
desconectado da rede elétrica, s6 depois realize a desmontagem. Siga as instrugdes de limpeza no
item 5 deste manual.
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Verifique os processos de desmontagem e montagem descritos a seguir.
* Desmontagem do disco:
1. Antes de iniciar o processo de desmontagem, desconecte o aparelho da rede elétrica;

2. Destrave o fecho da tampa. Segurando a alavanca, levante a tampa. Dessa forma a alanca
nao se movimentara bruscamente;

3. Coloque a mao por baixo do disco e gire-o para ambos os lados para desprendé-lo do eixo,
em seguida puxe o disco para cima;

ATENCAO
Antes de iniciar o processo
de desmontagem, desconecte
o aparelho da rede elétrica

Eixo ; Disco

Posicione a mao
debaixo do disco _ >
para retira-lo L =

A

* Montagem do disco: O procedimento de montagem é o inverso da desmontagem. Ao remontar o
disco, ja escolha o modelo de disco que se adequa ao processo que necessita no momento.

1. Encaixe o disco no eixo e gire-o empurrando para baixo até bater no final do curso. Deve-se
montar o disco perfeitamente para que seja garantida a seguranca do operador;

2. Aproxime a alavanca da tampa e abaixe as duas pecas juntas, evitando que a alavanca
venha descer repentinamente;

3. Trave a tampa com o fecho.

Se o disco néo estiver firme, pode néo ter sido encaixado corretamente. Neste caso, repita a
operacao e nao obtendo exito, contate a assisténcia técnica.

A ATENCAO!

Antes de iniciar o processo de desmontagem, desconecte o aparelho da rede elétrica.

Nunca ligue o aparelho com o disco fora de posicao, pois pode vir a causar acidentes.

« Operacao: O aparelho s6 pode ser operado apés verificar se o disco esta firmente encaixado e a
tampa travada com o fecho, e se a tensdo do aparelho estd de acordo com a da rede elétrica de
alimentacao.

Apos verificados estes itens, acompanhe a seguir os processos de operagao do aparelho:

» Conecte o cordao de alimentacao a rede elétrica;

+ Coloque a vasilha para armazenar o alimento processado abaixo do bocal de saida;
12



* Ligue a chave geral (interruptor) do aparelho, acione o botao liga-desliga na posi¢éo “1” (liga);

 Para alimentos cilindricos e compridos, mantenha a alavanca abaixada, insira os alimentos pelo
bocal menor e empurre-os contra o disco com o soquete. Para alimentos maiores, levante a
alavanca, Insira os alimentos dentro do bocal maior e empurre com a alavanca;

* Ap6s o término do processo, desligue o aparelho apertando o botédo liga-desliga na posicdo “0”
(desliga).

Se ligar a chave geral e em seguida o botao liga-desliga e sua maquina nao ligar, certifique-se
de que:

» A tampa esteja travada com o fecho e a alavanca abaixada. Devido ao sistema de seguranca
existente, o aparelho nao ira ligar enquanto estes requisitos nao estiverem atendidos;

» Botdo de emergéncia ndo pode estar acionado. Para desarma-lo, gire o botdo sentido horério
(conforme setas indicativas existentes no botéo), e em seguida, aperte o botdo rearme. Apds isto,
aperte o botao liga-desliga na posicao “1” (ligar), e seu aparelho estara disponivel para uso.

DICA

Para ralar ou desfiar queijos macios ou chocolates, &€ necessario resfria-los a baixas
temperaturas, de forma que os alimentos fiqguem mais firmes, facilitando o processamento.

A ATENCAO!

Se vocé notar que o aparelho nao consegue processar o alimento ou que ele esteja parando de
processar, diminua a quantidade ou realize um pré-corte do alimento, antes de inserir o mesmo
no bocal de alimentacao. O exesso de pressao exercida com a alavanca ou soquete para
pressionar o alimento contra o disco também pode prejudicar a velocidade e desempenho do
motor, disco, e a vida util do aparelho.

A ATENCAO!

Mesmo havendo um sensor na tampa e na alavanca (o qual ndao deixa o aparelho acionar
estando com estas pecas levantadas), nao tente abrir a tampa ou retirar o disco com o aparelho
ligado, assim como também nao deve-se colocar os dedos, as maos ou objetos (como colheres
e facas) dentro do bocal de alimentacao, pois isto pode vir a causar acidentes.

Use sempre a alavanca ou soquete para processar os alimentos, nunca use as maos para
empurrar os alimentos durante a operacao.

Qualquer irregularidade entre em contato com a assisténcia técnica autorizada mais proxima de
VOoCeé.

IMPORTANTE

O operador devera usar os EPI’'s adequados (equipamentos de protecao individual). Como
por exemplo: usar toca nos cabelos evitando que os mesmos tranquem nas partes moéveis
do aparelho e luvas apropriadas que além de garantir a higiene no manuseio dos alimentos,
protegem o operador durante o processo.
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5. Limpeza e Manutencao

5.1 Procedimentos para Limpeza e Produtos Utilizados

Seu aparelho foi construido com materiais de primeira linha, por isso use-o corretamente e obtera
grande satisfagdo. Conserve seu aparelho sempre limpo e bem cuidado, isso o fara ter uma vida util bem
maior.

Deve-se fazer uma limpeza diaria do aparelho para obter um bom funcionamento e maior
durabilidade.

A ATENCAO!

Antes de realizar uma manutencao ou limpeza, assegurar-se de que o botao liga/desliga
esteja no posicao “0” (desliga) e de que o plugue esteja desconectado da rede elétrica.

A ATENCAO!

Nao utilizar jato d ‘agua para limpeza do aparelho.

IMPORTANTE

Este aparelho nao se destina a ser totalmente imerso em agua para a limpeza.

Siga as instrucoes a seguir para saber as pecas que podem ser imersas e quais os
cuidados especiais com as demais pecas.

As pecas desmontaveis (discos, vasilha e soquete) devem ser retiradas do aparelho
(conforme instrugdes no item 4.3) e lavadas com agua morna e detergente neutro. Limpe bem os
cantos, eliminando residuos de alimentos.

O restante do aparelho deve ser limpo o maior nimero de vezes possivel, para evitar que os
residuos de alimentos sequem e grudem nas pecas. Para limpeza, dilua em dgua morna o sabao ou
detergente neutro e aplique com um pano macio. Com um pano umedecido com agua, enxague € em
seguida seque as pegas com um pano Seco € macio.

Nunca utilizar produtos ou esponjas abrasivas para a limpeza, ja que podem riscar ou
estragar a superficie das pegas. Nao derrame agua sobre o aparelho para a limpeza, senao, ao liga-
lo pode vir a causar choque elétrico ou até mesmo queimar o aparelho.

A ATENCAO!

Tome cuidado ao fazer a limpeza dos discos, eles sdo extremamente afiados. Manuseie com
cuidado, pois caso contrario, pode vir a causar acidentes. A mesma atencao serve para
qualquer outro componente cortante do aparelho.

IMPORTANTE

O fabricante nao se responsabiliza por possiveis danos diretos ou indiretos causados pelo nao
cumprimento das normas e instruc6es apresentadas neste manual.
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A ATENCAO!

E sumamente importante que os produtos empregados na limpeza garantam a maxima higiene e
que nao sejam toxicos.

5.2 Manutencao e Comportamento em Caso de Avarias

O operador deve ser instruido a realizar inspe¢des de rotina, fazendo pequenos ajustes, limpeza
e observar indicios de panes que podem ocorrer. Pode-se citar como exemplos: verificar ruidos
estranhos; perda de poténcia do aparelho; a ndo execugao pelo aparelho ao servico a que se propoe;
dentre outros. Acdes como estas sao indispensaveis para garantir uma maior vida util do aparelho.

A ATENCAO!

Quando forem feitas manutencées (mesmo sendo pequenos ajustes), desconecte sempre o
aparelho da rede elétrica.

Recomenda-se de 6 em 6 meses realizar manutengdes preventivas, verificando e ajustando
folgas, fazendo a limpeza das partes internas, lubrificacdo etc.. Ao detectar pecas quebradas ou com
funcionamento debilitado, fazer a substituicdo, usando sempre pegas originais.

Com a realizacdo de manutencdes preventivas, elimina-se o inconveniente de ficar com o
aparelho parado quando mais se precisa dele, reduz-se o custo de manutengdes e reduzem-se 0s riscos
de acidentes.

A ATENCAO!

A manutencao preventiva necessita de profissional capacitado.
Certifique-se que o aparelho esteja desconectado da rede elétrica.
Sempre que for removido algum item referido a seguranca do aparelho (como por exemplo, ao

fazer manutencao), reponha em seu devido lugar e confirme se estao realizando sua funcao
corretamente.

Ao detectar alguma pane ou ndo conformidade, encaminhe seu aparelho para a assisténcia
técnica mais préxima de vocé. Veja relacao de assisténcias técnicas no folder fornecido com o aparelho
ou consulte a relacdo em nosso site: www.metvisa.com.br

5.3 Interrupcao Prolongada no Uso do Aparelho

Quando tiver que deixar o aparelho parado por um periodo de tempo prolongado, desconectar o
mesmo da rede elétrica e efetuar uma limpeza completa, inclusive dos diferentes acessorios. Aconselha-
se proteger todas as partes do aparelho com azeite de vaselina branco ou com produtos adequados que
se encontram no comércio. Deve-se também proteger o aparelho do pé, cobrindo-o com uma tela de
nylon ou de outro material.
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|6. ANEXOS

Esquema Elétrico
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NOTA: No esquema elétrico acima, os fios de cor branca estao representados pela cor rosa.
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Desenho em Explosao

Modelos: MPABIVMF60N5 / MPAMBIVMF60N5
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Imagem meramente ilustrativa.




Pecas de Reposicao

Modelos: MPABIVMF60NS / MPAMBIVMF60NS

DZ
03
04
05
06
o7

08
09
10
n
12
13
i4
15
16
7
18

19

20
21

22
23
24
25
26

27
28

Base | Base | Base

Base disco desflador/ralador | Base disco deshilador/rallador | Fraying/grating disc base
Base disco fatlader | Base disco rodajador | Slicing disc base

Base disco fatlador ondulado | Base disco rodajador ondulado | Wavy slicing disc base
Bucha conica | Buje conico | Conical bush

Cabo slétrico 2ximm X 1.5m | Cable eléctrico 2ximm x 1.5m | Electric cable 2ximm x 1,.5m
Calxa de disco | Caja del disco | Disc box

Chapa de protecao | Chapa de proteccion | Protection plate

Chapa disco desflador Smm | Chapa disco deshilador 5mm | Fraying disc plate 5mm
Chapa disco desfiador 8mm | Chapa disco deshilador 8 mm | Fraying disc plate 8mm
Chapa disco ralador | Chapa disco rallador | Grating disc plate

Chave elétrica 10A | Llave eléctrica 10A | Electric switch 10A

Chave seletora voltagem | Llave selectora de voltaje | Voltage selector switch

correla 3L-260 | Correa 3L-260 | Belt 3L-260

Disco desflador Smm | Disco deshilador 5 mm | Fraying disc 5mm

Disco desflador 3mm | Disco deshilador 8 mm | Fraying disc 8mm

Disco fatiador 1,5mm | Disco rodajador 1.5 mm | Slicing disc 1.5mm

Disco fatiador 3mm | Disco rodajador 3 mm | Slicing disc 3mm

Disco fatiador ondulado 3mm | Disco rodajador ondulado 3 mm | Wavy slicing disc 3mm
Disco ralador completo | Disco rallador completo | Complete grating disc

Elxo mancal | Eje descanso | Bearing axle

Fecho | Cierre | Lock

Gabinete | Gabinete | Casing

Laminas disco fatlador 1,5mm | Cutillas disco rodajador 1.5 mm | Slicing disc blades 1.5mm
Laminas disco fatiador 3mm | Cutillas disco rodajador 3 mm | Slicing disc blades 3mm
Laminas disco fatiador ondulado 3mm | Cutillas disco rodajador ondulado 3 mm

| Wavy slicing disc blade 3mm

Mancal | Descanso | Bearing

Motor elétrico | Motor eléctrico | Electric motor

Pé | Pié | Foot

Polla da méquina | Polea de la maquina | Machine pulley

Polla do moter | Polea del motor | Motor pulley

Presliha do rolamento | Presilla del rodamiento | Bearing clamp

Retentor 4149 Flexa  Reten 4149 Flexa | Retainer 4149 Flexa

Rolameénto 6204 ZIZ | Rodamiento 6204 ZZ | Bearing 6204 ZZ

Soquete grande | Majadero grande | Large rammer

Soquete pegueno | Majadero pequeno | Small rammer

Tampa calxa de disco | Tapa caja de disco | Disc box lid

Vasiiha (caldeir&o) | Recipiente recolector | Vessel

Suporte do motor | Soporte del motor | Motor support

AS-008
AI.I-' 153
ALF-132
BGT-016
CBE-C20
CXA-001
PTC-004
CRC-008

CHE-002
CH3-001
COR-006
cJT-062
CIT-0%9

EIX-023

FCH-002
GAB-Q02
LMT-00&

MAC-020
MTE-0832
PEP-004
POL-00%
PMT-004
PRL-002
RET-001

ROL-005
SQT-001

TAP-034
ViL-005

CRC-046
ALF-153
ALF-152
ALF-154
BGT-016
CBE-020
CXA-002
CUP-001
CRC-008
CRC-00%
CRC-010
CHE-003
CH3-001
COR-006
cJT-062
CJT-063
CJT-089
CIT-060
CIT-081
CJT-058
EIX-023
FCH-002
GAB-01
LMT-008
LMT-00%
LMT-010

MAC-020
MTE-007
PEP-004
FOL-00%
PMT-004
PRL-002
RET-001
ROL-005
SQT-001
=QT-002
TAP-046
ViL-003
SBT-037
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