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MANUAL DE INSTRUGDES
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LEIA TODAS AS INSTRUGOES ANTES DE USAR ESTE APARELHO







INSTRUGOES IMPORTANTES DE SEGURANCA

Obrigado por adquirir a Fritadeira Oven Digital 12L Oster®, um produto de alta tecnologia,
seguro e eficiente. E muito importante ler atentamente este manual de instrugdes, pois, as
informagdes contidas aqui ajudaréo vocé aproveitar melhor todas as fungdes do produto e
utiliz&-lo de forma segura.

ATENGAO! LEIA TODAS AS INSTRUGOES CONTIDAS NESTE MANUAL ANTES DE
OPERAR O PRODUTO, SEMPRE OBSERVANDO AS INDICAGOES DE SEGURANCA E
SEGUINDO AS INSTRUGOES PARA PREVENIR ACIDENTES E/OU FERIMENTOS.

1. Os invélucros plasticos e outros materiais da embalagem do produto deveréo ficar longe
do alcance de criangas e animais, a fim de evitar riscos de sufocamento ao brincar ou
manusear estes residuos.

2. Verifique se a tensdo (voltagem) do produto é compativel com a tomada a ser utilizada
(127V ou 220V). Ligar o produto a uma rede de voltagem incompativel pode gerar danos
permanentes e configura uso incorreto, acarretando perda da garantia.

3. Certifique-se de que os fios elétricos do produto e de outros aparelhos préximos néo
entrem em contato com pegas quentes da fritadeira.

4. Este aparelho ndo se destina a utilizagdo por pessoas (inclusive criangas) com
capacidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas, ou por pessoas com falta de
experiéncia e conhecimento, a menos que tenham recebido instrugdes referentes a
utilizagdo do aparelho ou estejam sob a supervisdo de uma pessoa responsavel pela
sua seguranga.

5. Recomenda-se que as criangas sejam vigiadas para assegurar que elas ndo estejam
brincando com o aparelho ou préximo a ele.

N&o use o produto para aquecer 0 ambiente.

O produto deve estar sempre em modo de espera (stand by) antes de ser desconectado
da tomada. Nunca desconecte o produto da tomada puxando pelo cabo de alimentagao,
para isso, puxe pelo plugue segurando-o firmemente.

8. E recomendavel estar calgado e sobre piso seco ao manusear qualquer produto
conectado a rede elétrica.

9. Nunca utilize extensdes e adaptadores multiplos na tomada. Este produto deve ser
conectado diretamente em uma tomada adequada e exclusiva e em perfeitas condigdes.

10. Este produto ndo é destinado a ser operado por meio de um temporizador externo ou
sistema de controle remoto.

11. Né&o imergir o cabo de alimentagéo, o plugue ou o préprio aparelho, na agua ou em
outros liquidos.

12. Se o cabo de alimentagdo estiver danificado, 0 mesmo deve ser substituido pelo
fabricante ou agente autorizado, a fim de evitar riscos de acidentes.

13. Se o cabo estiver torcido, distor¢a-o antes de utilizar o produto. O cabo de alimentagéo
nunca deve ser dobrado ou esticado. Nao permita o contato do cabo de alimentagéo
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com partes quentes ou objetos cortantes.

Instale o produto em uma superficie firme, plana, seca e resistente ao calor, sempre
respeitando a disténcia de seguranca ao redor do produto.

Use luvas que protejam contra o calor para retirar os acessérios da fritadeira quando o
produto estiver quente.

Né&o deixe o produto ligado sem supervis@o. Sempre retire o plugue da tomada quando
o0 produto n&o estiver em uso.

Para evitar riscos de incéndio, ndo instale o produto em areas onde a ventilagéo ou
circulagao de ar esteja bloqueada, reduzida ou inexistente.

Né&o utilize em locais desabrigados.
Né&o deixe o produto préximo de chamas ou fontes de calor.

Evite incéndios! Para garantir a seguranca, JAMAIS coloque materiais inflamaveis
dentro ou préximo do produto. E importante manter materiais que possam se inflamar a
uma distancia minima de um metro do produto.

NUNCA insira plasticos, papel ou qualquer material ndo resistente ao calor dentro do
produto.

Os recipientes a serem utilizados no interior do produto ndo podem ser hermeticamente
fechados (como, por exemplo, recipientes com tampas vedadas), & preciso oferecer
espaco para a expanséo de fluidos.

NUNCA coloque enlatados lacrados no interior da fritadeira, o calor pode aumentar a
pressao interna e causar a explosoes.

Certifique-se de que os alimentos nunca encostem nas resisténcias, superiores e
inferiores.

Né&o cubra as partes internas do produto (como o cesto de fritura, a prateleira ou a
assadeira) com papel aluminio, pois podera causar superaquecimento do produto.

Certifique-se de que o produto sera conectado a uma tomada compativel com a sua
poténcia. Verifique as informagdes de voltagem e poténcia na etiqueta do produto.
Caso haja duvida, consulte um profissional eletricista qualificado para fazer realizar a
instalagdo adequada.

ATENGAO: Néo utilize adaptadores, benjamins (T’s) e/ou extensoes e JAMAIS
ligue outros aparelhos e o produto ao mesmo tempo, e na mesma tomada,
pois pode causar sobrecarga da rede elétrica, desligamento do disjuntor e/ou
acidentes elétricos.

AOster® nao se responsabiliza por quaisquer tipos de instalaces elétricas inadequadas,
que podem vir a danificar o produto adquirido.

Para efetuar a limpeza, sempre desconecte o produto da tomada e aguarde o
resfriamento completo (veja a sec¢@o “Limpeza e conservagdo”). Efetue a limpeza
regularmente, o acumulo de sujeira e (ou) gordura no interior do produto pode causar
incéndios e acelerar o processo de desgaste do produto.

Se o produto sofrer uma queda e/ou apresentar problemas de funcionamento, 0 mesmo
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ndo devera ser utilizado. Neste caso, encaminhe-0 para uma assisténcia técnica
autorizada Oster®.

Em hipotese alguma, tente desmontar ou consertar o produto. Toda substituicdo de
pega danificada deve ser feita somente por meio do Servigo Autorizado Oster®.

Né&o obstrua a parte frontal do seu produto.

Para evitar a perda da garantia ou acidentes, nunca modifique o produto ou utilize pecas
€ acessorios que ndo sejam originais.

A utilizagdo do produto em desacordo com o descrito neste manual acarreta a perda
da garantia.

As imagens deste manual sdo meramente ilustrativas e podem ser ligeiramente
diferentes do produto real.

ATENGAO! Durante o uso, o aparelho esquenta e atinge altas temperaturas.
Cuidados devem ser tomados para evitar contato com os elementos de aquecimento
do produto.

ATENGAO! Partes acessiveis do produto podem esquentar enquanto o produto
estiver em uso. Criangas devem ser mantidas afastadas.

ATENGAO! Nio deixe o produto funcionando sem superviséo.
IMPORTANTE! Nao remova o pino de aterramento do plugue.
IMPORTANTE! Néo use adaptadores ou T’s.

IMPORTANTE! Néo use extensées.

IMPORTANTE! A instalagdo deste produto exige um correto dimensionamento da
rede elétrica, consulte um técnico de sua preferéncia para fazer esta avaliagdo.
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Este simbolo indica que as superficies de contato podem aquecer
durante o funcionamento do produto.

SOMENTE PARA USO DOMESTICO, INTERNO E NAO COMERCIAL.

GUARDE ESTAS INSTRUCOES
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Painel digital 9. Saida de ar quente

Entrada de ar 10. Enrola cabo

Encaixe do espeto rotisserie 11.  Gancho para manuseio do espeto
Hack de ajuste de altura rotisserie

Cabo elétrico e plugue 12. Bandeja coletora de gordura
Porta removivel com alca fria 13. Cesto de Fritura

Visor transparente 14. Prateleira / grelha

Pés antiderrapantes 15. Espeto rotisserie

& Este simbolo indica que a superficie pode aquecer durante o funcionamento do produto.




PAINEL DIGITAL

O painel da fritadeira possui botdes touch (sensiveis ao toque), display digital e
indicadores luminosos. Conhega todas as funcionalidades da sua fritadeira:
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DISPLAY DIGITAL

Exibe os valores do tempo e da temperatura programados:

. _N
'z Jho

°C

Exibigdo da temperatura programada,
em graus Celsius.

Exibic&o do tempo programado,
em horas.

INDICADORES LUMINOSOS

Indicam informagdes importantes sobre o funcionamento da fritadeira:
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Indica que a resisténcia
esta aquecendo para
atingir a temperatura

programada.

Indica que a ventoinha
esta em funcionamento.

O alerta “Shaking Time” é
um lembrete para mexer
os alimentos durante o
preparo.




BOTOES DE PROGRAMACAO

Toque para selecionar a programacao desejada:

2 | AirFry 10min / 200°C

xFry Cupcakes 12min / 180°C

38~ | Batata frita 20min / 200°C P3o de queijo | 15min/ 190°C

) @

&3 |Frango 25min / 200°C '®, | Rotisserie 30min / 200°C
& |came 15min / 180°C @ | Vegetais 20min / 150°C

45> | Peixe 15min / 180°C O Torrar 5min / 200°C
%) | camario §min / 200°C (%) |Desidratar | 4n/50°C

Os valores de tempo e temperatura de todas as programagbes podem ser ajustados, consulte o
capitulo “Fungées e Programagbes” deste manual.

B Afungdo Rotisserie aciona automaticamente o motor de rotagdo 360° para
L“ ser utilizado com o acessério ESPETO, assando de maneira uniforme pegas
de carne, galetos, cortes de frango, etc.

BOTOES FUNCIONAIS

Toque para programar a fritadeira:

Botdo Liga/Desliga
Para ligar e desligar a fritadeira.

Botao Iniciar/Pausar
Para iniciar e pausar o funcionamento.

Botdo Tempo/Temperatura
Para ajustar os pardmetros de tempo e temperatura.
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Botéo lluminagao
Para ligar e desligar a luz interna.

Botdo Aumentar
Para aumentar os parametros de tempo e temperatura.

Botédo Diminuir
Para diminuir os parémetros de tempo e temperatura.

Botao Fungdo Manter Aquecido
Para manter o alimento aquecido apds o preparo.
Temperatura: 60°C / Tempo: 4 horas

BO®




FUNCIONALIDADES

PORTA REMOVIVEL COM VISOR TRANSPARENTE

A fritadeira possui um visor transparente que permite visualizar 0 andamento do preparo
dos alimentos sem abrir a porta, evitando a perda de calor. A porta da fritadeira pode ser
removida, para facilitar a limpeza.

ALCA DA PORTA

Utilize a alga fria para abrir e fechar a porta da fritadeira com seguranca.

HACK PARA AJUSTE DO NIVEL DE ALTURA

Para facilitar o uso, o hack oferece trés niveis de ajuste para posicionar 0s acessorios na
altura ideal para preparar cada tipo de alimento. Quanto maior a altura, mais préximo o
alimento ficara da resisténcia.
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ALERTA SHAKING TIME

. Z Ja ~
O Shaking Time S € um alerta presente em algumas programagdes para lembrar o
usuério de mexer os alimentos durante o preparo, garantindo um melhor resultado.

ENROLA CABO

Na parte traseira da fritadeira, logo abaixo da saida de ar quente, ha um suporte que pode
ser usado para enrolar o cabo elétrico, facilitando 0 armazenamento do produto.




ACESSORIOS

1. ESPETO ROTISSERIE E GANCHO

_ ey Utilize o espeto para preparar alimentos (como
@,/ —== pegas de carne, galetos e cortes de frango)

0 gancho para encaixar e remover 0 espeto do

l\//, - interior da fritadeira com seguranga logo apds o
/\&T preparo.

7. CEST0 DE FRITURA

Cesto ideal para fritar e preparar alimentos em
porcOes. (Ex.: batatas fritas, vegetais picados,
carnes em cubos, efc)

3. PRATELEIRA/GRELHA

Utilize este acessorio como prateleira para apoiar
travessas e assadeiras, ou como grelha, para
preparar carnes e alimentos maiores.

A. BANDEJA COLETORA DE GORDURA

Este acessorio deve estar sempre posicionado
no fundo da fritadeira durante o uso dos demais
acessorios. A bandeja coletora facilita a limpeza e
deve ser limpa apés cada uso. A bandeja também
pode ser encaixada em uma posi¢do mais alta do
hack de ajuste de altura, conforme a necessidade
de cada preparo.

@ ﬁ selecionando a funcdo “Rotisserie” :5" Utilize
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ATENGAO! NUNCA utilize a bandeja coletora de gordura como assadeira! Este
acessorio é feito de ago galvanizado e ndo pode entrar em contato direto com os
alimentos que serao consumidos.

NOTA: Utilizar o produto sem a bandeja coletora de gordura posicionada no fundo da
fritadeira dificultara a limpeza e pode comprometer a durabilidade do produto. Nao
deixe acumular gordura e resto de alimentos por muito tempo, para evitar cheiro de
alimentos queimados e até incéndio.

ATENGAO! Quando preparar algum alimento que solte uma grande quantidade de
gordura e/ou liquidos, espere esfriar antes de remover a bandeja coletora. Evite
derramamentos, acidentes e queimaduras com a gordura quente.

ATENGAO! Ao remover os acessérios apés o término dos preparos, SEMPRE utilize
luvas que protegem contra o calor para evitar acidentes e queimaduras.




UTILIZACAO

ANTES DO PRIMEIRO USO

Este procedimento inicial serve para eliminar possiveis residuos sobre as resisténcias
(presentes no processo de fabricagdo). E normal que produtos com elementos de
aquecimento liberem fumaga durante a primeira utilizagdo. Siga os passos a seguir para
eliminar odores e vapores produzidos pelo material isolante e graxas protetoras provenientes
do processo de fabricagéo:

1. Posicione o produto sobre uma superficie firme, plana e resistente ao calor. Sempre
respeite as distancias minimas para circulagéo do ar: 15 cm de distancia entre o produto
e qualquer parede e/ou outro objeto posicionado nos lados, acima, atras ou em frente,
conforme indicado na imagem abaixo:

15cm 15¢cm
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15cm 15cm

2. Remova todos os acessoérios, adesivos e materiais de embalagem do interior do
produto.

3. Lave todos os acessorios da fritadeira com uma esponja macia, dgua e sab&o neutro.
Em seguida, passe um pano Umido nas paredes internas do produto.

4. Conecte o plugue na tomada, o painel ira acender. Aperte o botéo Liga/Deinga@,
selecione a fungéo Air Fryer @) e aperte 0 botdo Iniciar/Pausar @ para iniciar o

processo por 10 minutos.
5. Apbs o término, deixe a fritadeira esfriar completamente antes de utiliza-la pela
primeira vez.

NOTA: Realize este procedimento em um ambiente ventilado, com as janelas de sua
casa abertas. Caso esta fumaga e mau cheiro persistam por muito tempo, desligue o
produto e leve até uma assisténcia técnica autorizada Oster®.

ATENGAO! Verifique se a tensdo (voltagem) da sua tomada é compativel com a tensdo
da sua fritadeira e se a superficie onde a fritadeira esta apoiada é resistente ao calor.




ENCAIXANDO 0S ACESSORIOS

@ Bandeja Coletora de Gordura: Mantenha a bandeja posicionada no fundo da fritadeira
(Figura 1) sempre que o produto estiver em funcionamento com os demais acessorios, para
facilitar a limpeza da cavidade interna e prolongar a vida Util da fritadeira. Limpe a bandeja
apds cada uso, para evitar que o acimulo de gordura e resto de alimentos gere cheiro de
queimado e fumacga. A bandeja também pode ser utilizada em uma posi¢do mais alta no
hack de ajuste de altura, conforme a necessidade de cada preparo.
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CECECRCRCRCRCY) Atengéo! Nunca coloque

os alimentos em contato
direto com a bandeja
coletora de gordura,
seu uso é exclusivo
para coletar residuos e
facilitar a limpeza.

Figura 1

@ Cesto de Fritura: Posicione o cesto de fritura no hack (Figura 2), na primeira ou
segunda posi¢do. Quanto mais alto estiver posicionado o cesto, mais perto o alimento
estard da resisténcia da fritadeira. Sempre utilize o cesto de fritura com a bandeja coletora
de gordura posicionada no fundo da fritadeira.

‘ “ - - -fa o w ' NOTA: Nio é possivel
lee=e299c® )l encaixaro cesto de fritura
na posi¢do mais baixa do
hack, pois é necessario
um maior espagamento
entre o cesto e o coletor

de gordura.

Figura 2

@ Prateleira/Grelha: Posicione a prateleirg no hack na altura desejada (Figura 3). Quanto

mais alto estiver posicionada a prateleira, mais perto o alimento estara da resisténcia da

fritadeira. Sempre utilize a prateleira com a bandeja coletora de gordura posicionada no
fundo da fritadeira. 1‘—f
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Figura 3




UTILIZANDO 0 ESPETO ROTISSERIE

Utilize o espeto e a fungéo Rotisserie com rotagdo 360° para preparar alimentos maiores,
como pegas de carne, galetos e cortes de frango.

1. Atravesse o alimento escolhido com o espeto. Em seguida, encaixe os garfos nas

laterais, espetando-os no alimento. Aperte os parafusos para fixar os garfos e deixar o

alimento firme no espeto. =2
== B
=

D

Para encaixar o espeto na fritadeira, comece encaixando uma das pontas no orificio do
lado esquerdo (passo 1), e depois no encaixe do lado direito (passo 2).

Feche a porta e ligue a fritadeira na fungdo Rotisserie :3"@ para ativar a rotagdo 360°.

Apds a concluséo do preparo, 0 alimento e o espeto estardo quentes, por isso utilize
0 gancho para remové-los com seguranga. Encaixe o gancho nas duas extremidades
do espeto, erga primeiro o lado direito (passo 3) e em seguida puxe levemente
para desencaixa-lo do suporte do lado esquerdo (passo 4). Quando as duas pontas
estiverem desencaixadas do suporte, puxe o0 gancho com o espeto para fora (passo 5).

DICA! Antes de iniciar o preparo, com o alimento e o espeto ainda frios, ‘treine” o
movimento necessario para retirar o espeto utilizando o gancho. Assim ficara mais
facil manusear o espeto com o gancho apés o preparo, quando for necessario retirar o
alimento ainda quente da fritadeira.




UTILIZANDO 0 PRODUTO

1. Coloque o alimento a ser preparado no acessorio desejado, e posicione-0 no interior da
fritadeira.

2. Caso esteja utilizando o cesto de fritura, a prateleira ou o espeto rotisserie, posicione a
bandeja coletora de gordura no fundo da fritadeira.

3. Feche a porta e ligue o produto na tomada. A fritadeira irad emitir um beep e o botéo Liga/
Desliga @ ira acender, indicando que o produto estd em stand by (modo de espera).

4. Pressione o botao Liga/Desliga @

5. Selecione uma das fungdes do painel:
H = L S w» 3
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6. Caso queira ajustar os parametros de tempo e temperatura:
* Pressione o botéo Tempo/Temperatura

¢ Utilize os botdes @ e @ para aumentar e diminuir os pardmetros.

7. Pressione o botéo Iniciar/Pausar @ para iniciar o preparo.

Para PAUSAR e retomar um preparo, utilize o botdo Iniciar/Pausar @

Para CANCELAR um preparo, pressione o botdo o botéo Liga/Desliga @ por 3 segundos.
Para ligar ou desligar a ILUMINAGAO, pressione o bot&o .

Para usar a fungdo MANTER AQUECIDO, pressione o botdo @ e em seguida o botdo

Iniciar/Pausar @

A fritadeira ira emitir um sinal sonoro de 5 beeps apds o término do preparo do alimento,
e entrard em modo stand by automaticamente. A ventoinha permanecera ligada por mais
alguns segundos, para resfriar os componentes internos da fritadeira.

ATENGAO! NUNCA remova o plugue da tomada enquanto a ventoinha estiver
resfriando a fritadeira, este procedimento é muito importante para a durabilidade e
bom funcionamento do motor do produto. Aguarde até que o indicador luminoso 3{
apague antes de remover o plugue da tomada.

DICA! Utilize a tabela da segdo “Fungbes e Programagbes” a sequir para verificar
a faixa de tempo e temperatura (maximos e minimos) para cada programagao.




FUNCOES E PROGRAMACOES

Funcio Programagao S"‘I'?,:rgl:li:g Fa::(a) :rz :,j::;f, :de
) | AirFry 10min - 200°C X 80-200°C | 1-60min
e | Batata frita 20min - 200°C S | e0-200¢ | 1-60min
&3 |Frango 25min - 200°C S | e-200c | 1-60min
& |came 15min - 180°C S | s-200¢ | 1-60min
»4&> | Peixe 15min - 180°C S | e-200c | 1-60min
%) | camario 8min - 200°C S | s0-200c | 1-60mi
e Cupcakes 12min - 180°C X 80-200°C | 1-60min
‘ Péo de queijo 15min - 190°C X 80-200°C | 1-60min
?% Rotisserie 30min - 200°C X 80-200°C | 1-60min
@ | Vegetais 20min - 150°C x | s0-200¢ | 1-60min
O Torrar 5min - 200°C X 80-200°C | 1-10min
Q’Q Desidratar 4h - 50°C X 50- 80°C 2h-9h
@ Manter aquecido 4h - 60°C X 60°C 1h-4h

Z r ~ ’ .
O alerta Shaking Time S esta presente em algumas fungdes, é um lembrete para virar e/
ou mexer os alimentos na metade do tempo de preparo, visando resultados mais uniformes.

NOTA: Caso a programagao padrao do tempo das fungdes Batata-frita, Frango, Carne Peixe
e Camaré&o seja reprogramada, o alerta Shaking Time sera desativado automaticamente.




INFORMAGOES ADICIONAIS

IMPORTANTE! Né&o limpe seu produto ainda quente, aguarde que o mesmo resfrie
completamente para realizar o processo de limpeza, para evitar queimaduras e
acidentes. Siga as instrugdes do capitulo “Limpeza e Conservagdo” deste manual.
Respeite a distancia de seguranga e ndo posicione nenhum tipo de objeto a menos de
15cm de distancia do produto (especialmente objetos néo resistentes ao calor).
Durante o0 uso, a parte externa do produto pode atingir temperaturas elevadas. Por isso,
ao manusear o produto, SEMPRE utilize luvas que protegem contra o calor.

Sempre utilize a bandeja coletora de gordura posicionada no fundo da fritadeira,
especialmente quando preparar alimentos gordurosos ou que soltam algum liquido.
Isso facilita a limpeza da cavidade interna, prolonga a vida util do produto e evita que
0 acumulo de residuos cause cheiro de queimado ou fumaga. Também é possivel
posicionar a bandeja em uma posi¢do mais alta do hack, caso prefira que a bandeja
fique mais préxima do acessorio que esta sendo utilizado. A bandeja NAO ficar em
contato direto com os alimentos e por isso NAO pode ser utilizada como assadeira.
Ao utilizar acessorios (como travessas, formas e assadeiras), escolha produtos
resistentes ao calor e apropriados para serem levados ao forno convencional. Produtos
feitos de plastico (mesmo aqueles indicados para fornos micro-ondas) e/ou de materiais
néo resistentes ao calor JAMAIS podem ser utilizados na fritadeira.

NAO cubra os acessorios ou o interior da fritadeira com papel aluminio, papel manteiga
ou qualquer material que dificulte a circulagdo do ar ao redor dos alimentos, diminuindo
a performance e a vida Util do produto.

Diferentemente dos demais acessorios, o cesto de fritura ndo pode ser posicionado
na posigdo mais baixa do hack de ajuste de altura, pois é necessario haver um
espagamento maior ao redor de todo o cesto para garantir um preparo mais homogéneo.
A fritadeira elétrica funciona de forma diferente do forno micro-ondas e néo emite
radiacdo, por isso acessorios metalicos e papel aluminio podem ser utilizados dentro
da fritadeira sem causar risco de incéndio.

Aconselhamos o uso do papel aluminio apenas para cobrir formas e travessas, caso
seja necessario para o preparo de uma receita. Ndo recubra os acessorios da fritadeira
com papel aluminio de forma que impega e/ou dificulte a circulagdo do ar.

NOTA: JAMAIS deixe o papel aluminio ou o papel manteiga soltos no interior
da fritadeira. Ao utiliza-los, prenda-os bem para que ndo se soltem e possam
encostar na resisténcia, pois isso pode causar superaquecimento e risco de
incéndio!

Tenha muito cuidado ao adicionar determinados ingredientes sobre os alimentos que
estdo sendo preparados, deixando-os soltos no interior da fritadeira (por exemplo:
fatias finas de queijo e frios, coco e queijjo ralado, batata-palha, gergelim e pequenos
gréos, temperos como salsinha e cebolinha, e outros ingredientes muito pequenos e/ou
leves). Durante o funcionamento, o ar circula em alta velocidade no interior do produto,
e esses ingredientes podem voar e atingir a resisténcia, podendo dificultar a limpeza e
até danificar o produto.




6.
7.

LIMPEZA E CONSERVACAOQ

LIMPEZA DA FRITADEIRA

Antes de iniciar a limpeza, retire o plugue da tomada e certifique-se de que o produto
esteja completamente frio.

Retire todos os acessorios e a bandeja coletora de gordura. Com cuidado, descarte a
sujeira coletada.

Lave os acessorios utilizados utilizando uma esponja macia, &gua e sabdo neutro para
higieniza-los. JAMAIS deixe os acessorios de molho nem lave na maquina lava-lougas,
pois 0 revestimento pode ser danificado permanentemente.

Para a limpeza da cavidade interna da fritadeira, utilize apenas um pano umedecido.

E possivel remover a porta da fritadeira para realizar uma limpeza mais completa.
Remova a porta, lave com esponja macia, agua e sabao neutro, e enxague bem.

Seque todas as pegas com um pano seco e macio e coloque-as novamente na fritadeira.
Para uma secagem completa, ligue a fritadeira a 200°C por 10 minutos.

NOTA: Néo é recomendado que os acessorios e a porta da fritadeira sejam lavados
em maquina lava-lougas. O detergente utilizado pode agredir o material das pegas,
descolorir e deteriorar suas superficies.

CONSERVAGAO DA FRITADEIRA

JAMAIS utilize materiais quimicos ou abrasivos (como saponaceos, palhas de aco,
escovas, etc.) para limpar o produto e seus acessorios. O uso desses materiais pode
deteriorar as pegas.

Apods a utilizagdo do produto por tempo prolongado e/ou quando forem preparados
alimentos com alto indice de agua (exemplo: pizzas congeladas, vegetais recheados,
batata-frita congelada, etc.), & possivel que haja acumulo de vapor no interior da
fritadeira e na junta da porta. Quando o produto esfriar completamente, limpe as
goticulas de agua com um pano ou esponja macios.

Apds higienizar os acessérios, certifique-se de enxagua-los e secé-los bem, para
remover todo e qualquer residuo de detergente. O acimulo de agua e residuos pode
provocar o aparecimento de manchas e desencadear o processo de ferrugem.

Manchas que podem aparecer na cavidade interna do produto podem ter origem em
respingos de alimentos. Neste caso, é provavel que alimentos tenham sido preparados
em uma temperatura excessivamente alta ou ainda em recipientes muito pequenos.

ATENGAO! Nio deixe acumular residuos de preparos anteriores no produto. Efetue
a limpeza regularmente, o acimulo de sujeira e/ou gordura no interior da fritadeira
podera causar manchas no produto e até gerar risco de incéndio!




ENCAIXE E DESENCAIXE DA PORTA REMOVIVEL

E possivel desencaixar a porta da fritadeira facilmente para realizar uma limpeza mais
completa. Abra a porta puxando pela alga, posicione-a em um &ngulo de aproximadamente
15° e puxe para cima. Nao é necessario fazer forga nem soltar nenhuma trava, a porta saira
facilmente quando estiver no angulo correto para ser desencaixada. Apos realizar a limpeza,
basta realizar o movimento contrario para encaixar a porta novamente.
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MEIO AMBIENTE

Tenha sempre em mente 0 bem-estar de nosso meio ambiente. Nunca
descarte este produto ou sua embalagem em lixo doméstico normal, pois
0 mesmo contém componentes que podem contaminar 0 meio ambiente.
Elimine-o através de um servigo autorizado adequado de sua cidade. Preste
I scmpre atengdo quanto as prescrigdes atuais validas. Em caso de davidas,
entre em contato com a entidade de eliminagéo de residuos de sua cidade ou
estado. Elimine todos os materiais das embalagens de forma ecoldgica.

Para o descarte do seu produto eletrodoméstico ou eletroeletronico e respectiva embalagem
de forma ambientalmente correta, localize um ponto de recebimento mais préximo a vocé no
site da ABREE: http://abree.org.br.

A ABREE ¢ a entidade gestora da qual somos associados, que gerencia a logistica reversa
do seu produto e embalagem.

Observacdo! As atualizagbes em componentes de hardware e pecas sdo feitas
regularmente. Portanto, algumas das instrugées, especificagbes e imagens deste
manual podem diferir ligeiramente da sua situagdo particular.




/\ ATENGAO! /\

Ligar o produto a uma rede de voltagem incompativel pode gerar danos permanentes e

configura uso incorreto, acarretando perda da garantia. Sempre verifique se a tensao

(voltagem) do produto, que consta na etiqueta de identificagéo, € a mesma ANTES de
conectar o plugue na tomada a ser utilizada.

Nao ligue o aparelho em tomadas multiplas ou extensdes sobrecarregadas,
pois a sobrecarga pode danificar o produto, causar curtos-circuitos e acidentes na rede
elétrica. Utilize uma tomada adequada a poténcia do produto.

Né&o utilize aparelhos apresentando qualquer tipo de dano no cabo elétrico,
no plugue ou em outros componentes. N&o tente desmontar ou consertar o aparelho.
Todo conserto e toda substituicdo de pega danificada deve ser feita
somente por meio do servigo autorizado Oster®.

ASSISTENCIA TECNICA

Localize uma assisténcia autorizada Oster® através do nosso site:
https:/lwww.oster.com.br/apoio-ao-consumidor/servico-tecnico-autorizado

Atendimento por telefone: 0800 644 6443

WhatsApp para Atendimento ao Consumidor:
https:/lwww.oster.com.br/apoio-ao-consumidor
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