INSTRUCOES DE SEGURANCA IMPORTANTES

Quando utilizar seu forno elétrico, as precaugdes basicas de seguranca
devem ser sequidas, incluindo-se as seguintes

1. Leia as instrugdes por campleto,

1 Nio togue mas supesficses quondes. Lise o cubo on
pegadores.

3. Sopervisdo comstante € mecesshng Ciso qualquer
apirclho sca ohlizado por criangas o prisimo 3
elis,

4 Pam cvitar chogue eietnco, nie molhe o cabo, plugee
ou o fomder cm iz on outro Hgede

§ N0 dene o fio pendurado e babcdo i mesa. oa
tocar superficies quemtes

€ Nio opere um aparctho com cabo ou plogse
dunificados. sc o aparcibo apresenzar funcionamento
wnomud, ou se ok o1 danificado de alguma formax
Love o sparciho para a assisiénen enica amonzada
BIAIS PrOXIMGA [Xar anaise, repans i Ajusics.

7 D uso de aoessonos oxtms who ¢ reconendado pelo
Labricame pows pode caisar fenmentos

§  Nae coloque perto de chama ou calor

U Ao opentr o formo. mamier pelo nwnos  quatro
polegadas de cspaco livre cm todos o5 lados de formo
ey peomtine o clsculagio de ar sdequada.

10 Destizie da tnnada quande me estives om wso ¢
andes g limpeza. Espere esfrear ites da limpezs ou
codecagiio ou ranaco de pogas

L1 Pam descomectar da tomaka, ire o controle de tempo
parz DESLIGADO, entio desconecte. Sempre paise
pelo plugne. minca pelo fie

12 Extrema cuidodo deve ser wimade ac mover a bacia
do poicjameno com oleo guente ou outros liquidos
quenies

13 Nao cobre qualques parte do formoe com papel
aluminio. (550 pode clusar superaquecimento

4. Tome cuidado extremn a0 remover a bamdein ¢
greling. e a0 s hvnr & oleos ¢ gordurss quenses

1500 not clean the imsade of the oven with metal
scounng pads. peeces can break off the pad and 1wouch
electreal parts. ceeating a sk of clectne shock

16, Alimeos. tmiio gramdes ou wensilios de metal nso
devem ser isendos num fomo ckétnco, pos podem
criar um incéndio ou panc elénca

17 Um incéndio pode ocomer s¢ o fomo fer cobena cu
focar LT, ¢l inchunéo a5 cortinas,
cortinades. parcdes ¢ sinmbares, quatdo o operacio
Nio colocar quabques em sobre o aparciho duando
CSHVEE S Operigia

I3, Precaugoes excrenas devem ser tomadas s ukilizar
rcymentes construidos de ot coisa sendo o vidio
para formo ou metal

19 Centifique-se - de que mnuda 1oca ox chementos
nguocedores do fomo

200, Naw cologue as seguntes mosersns no fomo papedio,

plastico, papel ou similares,

21 NS0 armazene maleriais que D 08 BCCISONOS
recomendados do fabricame dentro do form

22 Sempre use luvas de formo isoladas quando inscar ¢
femover lens do fomo quente.

23 Eate aparelho posswt ums porta de vidro temperado
de segurangs. O vido & mais resistente @ quebrs,
e o vidro lerperndoe ainda pode quebng penie dis
bordas.

24 Esie aparelho estard deshigado quando o controle de
1empo estrver ma posicio DESLIGADO

25 NI use 50 ar vre

26 Nio utihze ¢ spaeiho pa cotras finahidades

GUARDE ESTAS INSTRUCOES

Somente para uso domeéstico

Conhecendo seu forno elétrico
COMPONENTES PRINCIPAIS

E
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A Gabinete H: Comtrole do Times
B Placa frontal I: Pes
C: Moldura supenior da porta J: Elementos aquecedorss infenores
D Puxador L: Porta de vidro
E: Moldura mfenor da porta M: Assadctra
F Botio de controle do fungdo 0 Grelha
G Lz mdscadora
Especificacdes técnicas
Valtagem: 12TVI220VALC, 60,

Paténcin: 1000 Watts.

[



Leia todas as secOes deste livreto e siga as instrucoes com cuidado.
Antes de usar seu forno elétrico

A Antes de usar scu fomo de convecgdo clétrico pela pnmer vez, corufique-se de:

I Lot todas as instrugdes deste man yal

Centifique-se de que o fomo esta desconectado € o controle de tempo esta na posigao "DESLIGADO"

Lavar todos o acessénos em agua quente ¢ sabdo ou na maquina de favar louga

Seque complctamente todes o5 acessonos ¢ recologue-os no fome, ligue o fomo nz tomada & vood cstar pronto

e

4

par usar 2w novo formo

£, Apos remontar scu formo, ¢ recomendivel que vood hga-le na temperatura mais clevada (2507) na fungdo de torrar
por aproximadamente IS mimwos para elminas qualquer residuo de embalagem que possa permanacer apos o
emvio lsto também ird remover lodos os vestigios do odor inicialmente presentes.

Nota: A operagio imcal pode resultar num mimmo de chero e fumaga (cerca de |5 minutos)
Isso ¢ normal e inofensive. E devido a guetma da substancia protetora aplicada a
elementos de aquecimento na fabnea

[sando seu forno elétrico

Famihanze-s¢ com a5 scgumtes fungdes do fome ¢ acessonos antes do pnmewro uso:
@ Controle de Temperatura: Nio ¢ possivel ajustar o semperaturs. E automitico
@ Controle de Funciio: este fomo esta equipado com cinco posighes para uma vanedade de necessidodes de
coamento:
Desligudo
Grethar: Para grelhar peixes. carne de boi, aves. costeletas, elc
Cozimente: Para bolos, tortas. cook:cs, aves, came de bor. came de porco, cte
Torrar: Fara pio, bolos, waflles congelados, presacle
@ Controle de Tempo: quando vooé gira o controle no segmento timer. vire para a direita (sentido horano) para
torar ou usar como hmcer Esta fungdo possut uma campamha que toca quando o tempo
progrm ado se osgot
® Luyzindicadora de LIGADO: Fica acesa quando o forno estd hizado
@ Assadeirn: Para wso oo grelthor ¢ assar cames, aves, peixes ¢ vanos outros alimenios. Também a ser usado
quundo usando come churrasquents para pegar os respingos

AVISO: PARA EVITAR O RISCO DE FERIMENTOS OU QUEIMADURAS, NAO
TOQUE SUPERFICIES QUENTES QUANDO FORNO ESTA EM
USO.SEMPRE USE LUVAS DE FORNO.

CUIDADO: Sempre tome extremo cuidado ao remover a assadeira, grelha
ou qualquer recipiente de um formc guente. Sempre use um
pegador ou uma luva de forno quando removendo itens quentes
do forno.

Assando em seu forno
Assado scu corte favonto de came a perfeicio... £ fomecido um gwa para ajuda-lo com o tempo de cozimente. No
entanto, sugenmos que voed venfique periodi 0 progresso do ¢ 0 com um lermbmetro de came. Para

obter melhores resultados, recomend amos que vocé Pré-aquega o forme por | § minutos. Nio recomendames o uso de
socos de assar ou recipiendcs de vidro no fomo. . Nunca usar papeldo, plastico, pape! ou gualquer coisa semelhante
no form

Operacdo

®  Cologue o gretha na posigéc mais baixa.

®  Fonha os alimentos a serem cozdos na assadeira. Se vool guiser wsar assadeira, enldio vood nde precisn insens a
grelha porque 3 assadeirs apdia-se nas guas de apoio do formo
®  Definir o botdo de le de temp para i icmp a descjada
®  Atnar o controbe de tempo para a posigho "LIGADO"
®  Fara venficar ou remover assado, use o pegador de bandeja formecido para ajudi-lo a deslizar 2 assadeira
®  Quando termmar o cozmento, gire ¢ botio de controle de tempo para a pesicio "DESLIGADO™,
Guia para Assar
Os resultados poden vanar  Ajustar csscs kempos par suas necessidades imdiyidums
CARNE TEMPERATURA  TEMPO
CARNE DE BOI 180 235-30min
CARNE DE PORCO 18 A0-45min
PRESUNTO 180! 35-4min
Fkﬁ.hm [ 200 20-25min
PERU o 20-25min
| Nota: Todos os tempos baseiam-se em carnes a temperatura de geladeira,
Cames congeladas podem demorar consideravelmente mais. Portanto,
0 uso de um termémetro de came é altamente recomendado.
GRELHAR
Para obrer melhores resultados, recomenda-se pré aguecer o forno por 15 minutos.
Operacdo
®  (ure o controle para a posicio GRELHAR. Pre aguega o fomo
®  (oloque a gretha no fomo
®  Uologuez o shimento nat gretha ¢ encaixa-a no trilho supenor.
® O alimentos devem ser colocados tio proximo guanto pessivel do elemento de aguecimento supenor
sem toca-lo
®  Definir o controle de temperaiuza para a tlemperatura adequada
®  Puncele molhos ou oleos a gosto.

®  (ire o controle de tempo para " LIGADO”



®  E aconselhivel deixar a porta entreaberta ligeiramente
®  Vire o alimento no meio do tempo de cozimento preserito
®  Quando o al estiver grelhado, gire o ¢ le de tempo para “DESLIGADO

Os resaltados podom variar — Ajustar esses fompos pare suns necessidades individuais Verifique o almento para
evilar que 3¢ queime

CARNE TEMPERATURA TEMPO |
CHULETA DE BOI 20 W0min |
BISTECA 20 BHmn |
HAMBURGER i 1;‘ 1 _AE_SAI‘IA !lllll el
CHULETA DE FORCO 200 OtSmin |
CHULETA DE CABRITO 2| 0d0mm
COXAS DE FRANGO 20 S
FILES DE PEIXE 150 NaSmis
FILES DE SALMAO T 20.25 min

‘Note: Todos os tempos baselam-se em cames a temperatura de geladeira. |
Cames congeladas podem demorar consideravelmente mais.
Portanto, o uso de um termometro de came é altamente

recomendado. -
Torrar
Por favor, note que a fungdo de torra usa todos os elementos de aquecimento U formo de grande capacidade
permate a torra de 4 a 6 de fanas de plo, 6 muffins, waflles Tados ou pang geladas. Quando u &
apenas | ou 2 dens, colocar os alimentos na pratcleira do centro do forne

Operacio

®  Gure o controle de fungdio para torrar

®  Cologue o alimento & ser torado na grelha

®  Gire o controle de tempa para “LIGADO"”

® A campainha soara ac final do ciclo

Nota: A grelha devera ser colocada na pratelzira do centro do formo com as marcagdes viradas para baixo

Cozimento
Por favor, note que a fungio de COZER usa apenas os elementos de aquecimento inferiores. Para obter
ltados, rec fa-se que o forno pré-aquecido por 1S minutos em 250¢

Gire o controle para a posigao COZIMENTO. Pré aquega o fomo

Coloque a grelha no suporte de baixo ou central

Cologue o alimento na grelha e deslize-a pasa o fundo

Os alimentos devem set eolocados tio proximo quanto possivel do elemento de aguecimento infenor
sem toci-lo.

Defimr o controle de temperatura pira o temperatura adequada

Pincelz molhos ou dlecs a posto

Gire o controle de tempo para “LIGADO"

E aconselhavel deixar » porta entreaberta ligeiramente

Vire o alimento no meo do tempo de cozimento prescrito

Quando o ahmento estiver cozdo, gire o controle de tempo para “DESLIGADO™

Posicionamento da grelha

Cookies — Use as pratederas de baxo ¢ do meio

Belos em dos - Use s a prageleara mfenor. (Asse uma camads por vez)
Toras — Use as prateleiras Je baixo ¢ do meio

Cuidados ¢ Limpeza
Aviso: Nio se esquega de desligar o forno da tomada e deixe-o esfrier antes de limpeza. |

Seu famo possl um revestimento continuo que lmpa-se amtomuticamente durantz o operngdo notmal Qualquer
mancha que ocorre durantc o cozimMEmo que Satras ¢m contato com o revestimento continuo sera oxidada enguanto o
fome estiver em operaglio Se descjado, limpe as paredes com uma esponia imida ou pano com detorgente suave.
NAO USE ESPONIA DE DE ACO PARA LIMPEZA, LIMPADORES ABRASIVOS OU RASPE AS
PAREDES COM UM UTENSILIOS DE METAL, POIS TODOS ESTES METODOS PODEM DANIFICAR
0 REVESTIMENTO AUTOLIMPANTE CONTINUO.

Todos os acessarios deyem sor lav ados cm dgua quente e sabdo ou podem ser limpos em uma maquina de lavar lovga
A porta pode ser hmps com uma espon)n umida © seca com uma toalha de papel ou pano, Limpe o ¢xterior com uma
esponja wmida NAO USE UM LIMPADOR ABRASIVO, POIS PODE DANIFICAR 0 ACABAMENTO
EXTERNO.

NAO USE UM LIMPADOR ABRASIVO OU ESPONJA DE ACO PARA LIMPEZA DA BANDEJA DE
GOTEJAMENTO. POIS PODE DANIFICAR O ACABAMENTO DE ESMALTE DE PORCELANA. DEIXE
TODAS AS PARTES E SUPERFICIES SECAS COMPLETAMENTE ANTES DE LIGAR O FORNO NA
TOMADA E USA-LO.



