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PARABENS,

Vocé acaba de adquirir um aparelho IMG-BRASIL, produto da mais alta qualidade,

seguranca e eficiéncia.

Fundada em 1989, a IMG-BRASIL é uma empresa respeitada como uma das melhores e
mais completas empresas do ramo de fabricacdo de aparelhos para gastronomia.

A inovacao constante e o aperfeicoamento de seus produtos, com a utilizacdo de matérias-
primas de primeira linha, asseguram produtos de qualidade superior, consumidos no Brasil e em

mais de 25 paises pelo mundo todo.

A CONFIANCA E CERTEZA DE UM BOM PRODUTO ESTAO NO NOME

IMG BRASIL FABRICANTE DOS PRODUTOS

IMPORTANTE:

PRODUTO PARA USO PROFISSIONAL. NAO UTILIZE SEM ANTES LER COM ATENCAO O MANUAL.
EM CASO DE DUVIDAS, ENTRE EM CONTATO CONOSCO:

IMG-BRASIL IndUstria de Maquinas para Gastronomia Ltda
CNPJ 11.193.347/0001-14 - CREA 131726-3
Rod. Ant6nio Heil — KM 23 N° 5825 — Limoeiro — Brusque — SC — Brasil
Fone/fax.47 3251-5555 - Site: www.metvisa.com.br
E-mail: sac@metvisa.com.br - vendas@metvisa.com.br



http://www.metvisa.com.br/

INDICE

(L) (ol g = Tode LR o] o TR IS =T o [V T = g o= USSP 4
O o V=T (=] g ol P T =T VLS 4
1.2 SEQUIANGA MECANICA........ceuiiiiei ettt e e e e e e e e e e ettt e e e e e e e e e e e et e e e aaees 5

A O 1 Tox (= 1] o= T =T o] oY= 6
2.1 PrinCipaiS COMIPONENTES ... ..ciiiieeiiiiies e e e e e et ee e e e e e e e e et a e e e e e e e e e e st e e e e eeeeeasaataaaaeeaeeeernnannes 6
2.2 DA00OS TECNICOS. .. .cc e e e eeeee et 6
2.3 Fornecimento e Eliminacdo das Embalagens do Aparelho ... 7

G T 1 13 = 1= Lo = Lo 1SR 7
3.1 DIiSPOSIGAO A0 APAIEINO ... ..o 7
3.2 Instalagdo do Gas GLP - Recomendagtes € Cuidados ...........ccooeuiiiiiiiiiiiieeeeaiiiiiiieeee e e 9
3.3 Medidas de Seguranga e INStruGao a0 USUANO ........coeeeeeeeeeieieeeeeeeeeeeeeeeeeeee e 10

4. USO 0O APAIEIN0 <. 11
ot 1o F= o = PP 11
N @70 ] o 1 =15 o [0 1 PP 11
4.3 Procedimento d€ OPEIAGED ..........cuviiiiiiieiee ettt 11

T I L] oX= 4= WY T g LU L (=] oY o= o S 14
5.1 Procedimentos para Limpeza e Produtos Utilizados...........cccooeeviiiiiiiiiiinie i 14
5.2 Manutencdo e Comportamento em Caso de AVANAS.........coooeeeeeeeiieeeeeeeeeeeeeeeee e 15
5.3 Interrupg@o Prolongada no Uso do Aparelno ..o, 16

6. Andlise € ReSOIUGAOD A€ ProbIemas ..........oeiiiiiiiiiiiiie e 16
6.1 Problemas, possSiveis Causas € SOIUGOES ........cooeeeeeiieieeieeeeeeeeeeeee e 16

B 2N 1 1 = 1 T 18
DESENNO €M EXPIOSEO ... oottt e e e e e e e e e e e ettt e e e e e e e e e et eaaes 18
PECAS 0B REPOSIGAD .....ettieeiiiiiiiiiiitetieieeeettee ettt e et 19

A ATENCAO!

As caracteristicas, fotos e figuras apresentadas neste manual deverdo ser consideradas a
titulo informativo. A IMG BRASIL reserva-se o direito de realizar as modificacdes que se
julguem necessarias sem prévio aviso.




1. Informacgoes sobre Seguranca

1.1 Adverténcias Gerais

* H& cuidados/precaucdes que devem ser observados quando da montagem, da utilizacdo, da
manutencao e interrupcdo do uso deste aparelho;

» Antes de realizar qualquer operagdo (montagem, utilizagdo (uso), manutengéo e reutilizagdo apos
interrup¢éo prolongada do uso do aparelho), leia atentamente o manual,

» O aparelho deve ser utilizado por pessoal instruido e conhecedor das normas de uso e de seguranca
descritas neste manual,

» Este aparelho ndo se destina a utilizagcdo por pessoas (inclusive criangcas) com capacidades fisicas,
sensoriais ou mentais reduzidas, ou por pessoas com falta de experiéncia e conhecimento, a menos que
tenham recebido instrucdes referentes a utilizacdo do aparelho ou estejam sob a supervisdo de uma
pessoa responsavel pela sua seguranca;

* Recomenda-se que as criancas sejam vigiadas para assegurar que elas ndo estejam brincando com o
aparelho;

* No caso de alternancia do pessoal que trabalhara com o aparelho, o novo operador devera estar
instruido sobre as normas e o funcionamento do mesmo;

» O operador deverd usar os EPI's adequados (aparelhos de protecéo individual). Como por exemplo:
luvas apropriadas protegendo as maos de queimaduras pelo éleo quente;

» O operador devera estar sempre atento para situacdes que podem causar riscos de acidentes e evita-
las. Como por exemplo: ligar o botdo regulador de gas sem acender o queimador, espalhando o gas no
ambiente provocando intoxicacao, riscos de incéndio e exploséo;

* ApoOs ser realizada a leitura e esclarecidas todas as duvidas, este manual devera ser guardado com
cuidado em local de facil acesso, conhecido por todas as pessoas que irdo operar o aparelho e colocado
a disposicdo das pessoas que realizardo manutencdo, para eventuais consultas. Sempre que surgir
qualquer davida, néo deixe de consultar o manual. Nao opere de forma alguma com duavidas;

* Na instalacéo, € imprescindivel colocar este manual a disposi¢éo dos profissionais que fardo a mesma;
* N&o faca a instalacao do aparelho, proximo a materiais inflamaveis;

* Nunca jogue agua sobre o 6leo quente, pois pode vir a causar acidentes de grandes proporgées. Em
caso de acidente, utilize material ndo inflamavel para extinguir o foco. Pode-se inclusive, colocar uma
bandeja ou tampa de metal sobre o tacho, para abafar o foco;

» Antes de comecar a limpeza e qualquer tipo de manutencao, é imprescindivel que o aparelho esteja
com os queimadores desligados, o regulador de presséo do gas fechado e esperar o total resfriamento

do 6leo;

* Verificar periodicamente o estado da mangueira e toda a parte de instalagdo do gas como também a
parte interna e externa do aparelho (queimador, botdo regulador de gas, etc.).

A ATENCAO!

Nao efetuar reparos por conta prépria. Dirigir-se a assisténcia técnica autorizada pelo
fabricante. Utilizar somente pecgas originais em seu aparelho.




1.2 Seguranca Mecanica

» Como o aparelho é projetado e produzido para utilizacdo profissional, considerando sua
finalidade/utilidade, a manipulacdo de alguns componentes (por exemplo: 0s cestos de frituras)
devem ser efetuados com cuidado;

» Nunca jogue agua sobre o 6leo, pois isto pode vir a causar grave acidente;
* Se precisar movimentar alguma fritura, utilize uma espatula;
* Seu aparelho possui um cesto para disposicdo das frituras;

+ Evite respingar 6leo no chéo, pois tornar4 o piso escorregadio, podendo causar acidentes. Em
caso de respingos de 6leo, limpe o piso.

» Antes de operar o aparelho, certifiqgue-se de que a instalacdo do gas ndo apresenta vazamentos.
Verifique se h& vazamento de gas usando apenas espuma de sabao.

* Inserir no tacho de fritura somente produtos especificos ao que o aparelho se destina e nunca
coloque as maos ou produtos inflamaveis, proximos ou diretamente no tacho aquecido.

* Quando for limpar o aparelho, tome o maximo de cuidado. Desligue o queimador e feche o
regulador de pressédo do gas (registro de gas). Em seguida aguarde o resfriamento total do 6leo.
Jamais coloque as méaos ou produtos para limpeza no tacho aquecido. Para demais informacgfes
sobre a limpeza do aparelho, siga as instru¢des do item 5 deste manual.

O aparelho descrito neste manual atende ao regulamento contra risco do tipo mecéanico. A
seguranca se obtém com:

» Gabinete, que protege todo o tacho de fritura (Que é aquecido a altas temperaturas). Isto evita
gueimaduras ao operador;

* Cesto de fritura, que facilita a manipulacéo das frituras;
» Suporte Deslizante que facilita e assegura ao usuario, acender e a visualizar que o queimador

acendeu, evitando vazamento de gés.

Para visualizagdo das pecas descritas acima, consulte a imagem no item 2.1 (Principais
Componentes — pag. 6) deste manual.

A ATENCAO!

Sempre que for removido algum item referente a seguranca do aparelho (como por
exemplo, ao fazer limpeza ou manutencéao), reponha em seu devido lugar e confirme se
esta realizando sua funcao corretamente.




2. Caracteristicas Técnicas

2.1 Principais Componentes

Para o aparelho descrito neste manual, a seguranga no uso, a limpeza, a manutencéo e a
méaxima higiene sdo garantidas pelo design e pelo projeto especial de todas as pegas, e também,
por ser utilizado ago inoxidavel e outros materiais aptos para o contato com os alimentos.

O aparelho foi construido com as seguintes caracteristicas:

* Gabinete e suporte deslizante fabricados em acgo inoxidavel, que tem resisténcia a corrosao
superior & de outros acos. E um material resistente ao ataque de diversos agentes corrosivos;

» Tacho de fritura confeccionado em aluminio. E um material leve, duravel e resistente ao ataque de
agentes corrosivos.

Vide a seguir os principais componentes do aparelho:

Cesto de

Fritura “

Tacho

Queimador

S T | «— Gabinete

——

Botao Regulador

de Gas
Suporte (nivel do fogo)
Deslizante Nota: para desenho explodido
com lista de pecas de reposicao,
consulte os anexos.
2.2 Dados Técnicos
Medidas Nominais de Peso Li Quantidade de | Consumo Capacidade Capacidade
Modelo Uso (mm) (k) a- Queimador de Gas Aprox. Cesto p )
Larg.xAlt.xProf. 9 (unid.) (kg/h) (kg)
TFG.6 665*x 300*x 560 5,6 01 0,22 2 6

* Dimensoes de uso consideradas com o cesto de fritura montado.




A ATENCAOQ!

Caracteristicas como: modelo, n° série e grau de protecdo do aparelho, estdo indicados na
etiqueta de dados (figura abaixo). Antes da instalacdo, verificar se a tenséo elétrica do
aparelho esta de acordo com a da rede elétrica.

(" "\

rMODELO: TFG.6
Modelo do / TACHO DE FRITURA A GAS 6 L | — Digitos

! gnos
Aparelho Nr: XXXXXX Lote: XXXXXX Ano Fab.: XXXX Variaveis

el
o i 1111111 T

de Série TFG.bXXXX000000000L
TENSAO: | CORRENTE: FREQUENCIA: PROTE(;i\O: PESO:

bV}

-- IPX1 XXX k
IMG Brasil Inddstria de Méquinas para ia Ltda.
Rod. Antonio Heil - KM 23 N° 5825 - Bairro:Limoeiro - CEP 88352-502 - Brusgue - SC - Bras

N° Crea: 131726-3 Fone/Fax +55 47 3251-5555 - www.metvisa.yom.br .
% \ E Demais
Caracteristicas

do Aparelho

2.3 Fornecimento e Eliminacao das Embalagens do Aparelho
O aparelho é embalado com madeira ou papeldo, para garantir a perfeita integridade do
mesmo durante o transporte e é acompanhado dos seguintes documentos:

» Manual de Instrugdes para Instalagédo, Uso, Manutencao e Seguranga;
» Termo de Garantia (para mercado brasileiro).

IMPORTANTE

Os componentes da embalagem (papeldao, madeira, espuma, tiras, etc.) sao produtos
assimilaveis aos residuos soélidos urbanos e podem ser eliminados sem dificuldade. No caso
em que o aparelho seja instalado em paises que existam normas diferentes, eliminar as
embalagens segundo as normas vigentes. Realize a eliminacdo correta do produto ajudando a
proteger o meio ambiente. Para obter maiores informacdes sobre a reciclagem do mesmo,
entre em contato com as autoridades locais competentes, com 0s servicos de recolhimento de
lixo ou com o estabelecimento onde adquiriu o produto.

3. Instalacao

3.1 Disposicao do Aparelho

Na instalacdo, é imprescindivel colocar este manual a disposicdo dos profissionais que
realizardo a mesma.



Para garantir o correto funcionamento e seguranca, deve-se posicionar o aparelho em um
ambiente arejado e sobre uma superficie de apoio suficientemente ampla, bem nivelada, seca e
estavel, longe de fontes de calor e de torneiras de 4gua, e a uma altura média de 80 cm. Instale seu
aparelho deixando uma distancia de no minimo 30 cm em torno dele, de forma que tenha espago
suficiente para realizacdo de inspecdo, manutencao, limpeza e uso.

Recomenda-se que o local/estabelecimento onde for instalado/usado este aparelho, seja
equipado com extintor de incéndio apropriado, de acordo com as normas e exigéncias da legislacéo
local. Recomenda-se 0 uso de extintores de gas carbdnico (também conhecido como extintor de
diéxido de carbono CO;). Nao utilizar extintores de pé quimico e nem de &gua, pois estes so irdo
aumentar o fogo. Obs.: Em caso de incéndio, pode-se inclusive colocar uma bandeja ou tampa de
metal sobre o tacho, para abafar o foco.

gancd®?

A ATENCAO!

Este aparelho utiliza para seu aquecimento o gas GLP (géas liquefeito de petrdleo), e néo
pode ser instalado em ambientes fechados onde n&do h& renovacdo de ar, pois este gas é
altamente toxico.

Mantenha o botijdo de gas afastado no minimo 1,5 m de tomadas, interruptores, chaves
elétricas, ou qualquer aparelho sujeito a centelha ou chama, onde estes em contato com o
gas GLP poderdo provocar explosao, causando graves acidentes com risco de morte ao
operador.

N&o instale o aparelho proximo a materiais ou produtos inflamaveis.




A ATENCAO!

A instalacdo e o local onde sera disposto o aparelho devem estar de acordo com as
Normas de Prevencao de Riscos no Trabalho e de Seguranca no Trabalho em Maquinas e
Aparelhos (Norma Regulamentadora NR-12).

O fabricante nao se responsabiliza por possiveis danos diretos ou indiretos causados pelo
ndo cumprimento das ditas normas e das demais instru¢cdes apresentadas neste manual.

3.2 Instalacao do Gas GLP - Recomendacodes e Cuidados

Verifique se o local onde o aparelho sera instalado € arejado e de acordo com as Normas
de Prevencdo de Riscos no Trabalho e de Seguranca no Trabalho em Maquinas e Aparelhos
(Norma Regulamentadora NR-12), e recomenda-se vistorias periddicas de um técnico para garantir
gue seus componentes estejam em condi¢des de uso.

A ATENCAO!

A disposicao do aparelho devera ser em um local arejado, porém que ndo possua corrente
de ar, evitando assim o apagamento da chama no queimador, causando vazamento de gas.

A instalagdo de gas deverd ser feita por um técnico qualificado para esta funcdo e
observando-se as normas de seguranga.

O aparelho deve ser instalado com as seguintes recomendacdes e itens descritos abaixo,
POREM NAO FORNECIDOS COM O APARELHO:

» Botijdo de Gas — para este aparelho a massa minima € de 13 kg (codigo P13) de GLP (gas
liquefeito de petrdleo). O botijdo devera estar conforme a norma ABNT 8460. Confira o lacre de
garantia do produto. Se tiver violado, ndo instale.

* Regulador de Pressdo ou Registro de Gas — utilizar somente regulador de baixa pressédo (2.8
Kpa) e com certificacdo, inscricdo em relevo NBR 8473. Ao instalar o regulador, gire a borboleta
para a direita, até ficar firme. Nunca utilize ferramentas para realizar esta operacao.

* Mangueira — o modelo com certificacdo do INMETRO possue a gravagdo NBR 8613, fabricada
em plastico PVC transparente com uma tarja amarela. O aparelho é enviado com conexao para
mangueiras de %2". A mangueira ndo deve atravessar nem ser embutida em paredes, e ndo devera
efetuar qualquer tipo de emenda (soldagem ou colagem). Fixar as extremidades somente com
bragadeiras apropriadas (bracadeiras de metal com parafusos). Nunca usar arames ou fitas.
Verifique sempre o prazo de validade da mangueira.

Suporte
Deslizante

Conexéao
para
Mangueira




IMPORTANTE

Além das instrucdes apontadas neste manual, recomenda-se seguir também as instrucdes
dos fabricantes dos botijdes, reguladores de pressao (registro de gas) e mangueiras de
gés, ja que estes itens ndo acompanham o aparelho.

A ATENCAO!

Troque o regulador de presséo a cada 5 anos ou quando apresentar defeito.

Utilize sempre o botijdo de gas na posicao vertical. Nunca vire, deite ou incline o botijao,
pois o gas podera escoar na fase liquida, anulando a funcdo do regulador de presséo,
podendo provocar graves acidentes.

Jamais instale o botijdo proximo a superficies aquecidas, e mantenha a mangueira
condutora de gas protegida do calor para ndo derreter provocando incéndio ou outros
acidentes.

A ATENCAO!

Este aparelho opera com GAS DE BAIXA PRESSAO. Se a sua rede de alimentagio possui
alta pressao, providencie com um técnico a vélvula de saida em baixa pressdo. Se o
aparelho for ligado em alta pressdo os componentes serdo danificados, além de gerar
riscos ao operador.

Apbs a instalacdo e para a sua seguranca, verifigue se ha vazamento de gas usando
apenas espuma de sabdo. Se houver vazamento, informe ao técnico para que repita a instalagdo.

Se o vazamento persistir, leve o botijdo para um local bem ventilado e comunique a
empresa revendedora ou distribuidora do botijéao.

IMPORTANTE

O fabricante ndo se responsabiliza por possiveis danos diretos ou indiretos causados pelo
ndo cumprimento das normas e instrugdes apresentadas.

3.3 Medidas de Seguranca e Instrucao ao Usuario

O profissional que efetua a venda do aparelho deverd instruir o usuario sobre o correto
funcionamento do mesmo e devera entregar-lhe este manual de instrucdes.

O usuério devera ser informado das medidas de seguranca necessérias e devera respeita-
las, como também todas as medidas descritas neste manual.

Seu aparelho possui prote¢cdes mecéanicas (consultar item 1.2 Seguranca Mecénica). A

retirada ou adulteracdo destes componentes de seguranca podem causar riscos graves nos
membros superiores do operador.
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4. Uso do Aparelho

4.1 Utilidade

Este aparelho destina-se exclusivamente para fritar produtos alimentares diversos usando
6leo comestivel.

4.2 Comandos

O aparelho é composto por um botdo regulador de gas (nivel do fogo) na parte frontal.
Verifique as posi¢des de regulagem na imagem a seguir:

Posicao
Desliga
Posigéo Liga
Chama Alta

Posicao Liga
Chama Baixa

Sentido
de Giro
para Ligar Q

"_.--...

Botao Regulador
de Gas
(nivel do fogo)

4.3 Procedimento de Operacao

Antes de operar seu aparelho, faca a perfeita higienizagdo, principalmente dos
componentes que irdo entrar em contato com os alimentos (tacho e cesto). Faca a limpeza do
aparelho com o queimador desligado, o regulador de pressdo do gas (registro de gas) fechado e o
tacho de fritura em temperatura ambiente. Siga as instru¢des de limpeza no item 5 deste manual (a
sequir).

Apo6s estes cuidados iniciais, certifique se as conexfes da mangueira de gas estao
corretamente fixadas e que ndo haja vazamentos.

* Operacao: O aparelho s6 pode ser operado apés verificar sua correta disposicao no local
de trabalho, instruido no item 3.1 (Disposicdo do Aparelho), e ap6és seguir os cuidados e
recomendacdes da instalagdo do gas, conforme orientagdes no item 3.2 (Instalacdo do Gas GLP).

Verifique as instrucdes de operagdo a seguir:
1. O acendimento do aparelho é manual. Abra o regulador de presséo do gas (registro de gas);

2. Puxe o suporte deslizante onde se encontra o queimador;
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3. Pressione o botdo regulador de gas e gire no sentido anti-horario (posicao liga);

4. Para o acendimento correto e seguro, utilize um acendedor do tipo automatico. Com o
acendedor em maos, aproxime a ponta até 1 ou 2 cm do queimador para acendimento;

IMPORTANTE

O acendedor automatico ndo acompanha o aparelho, por isso confira sempre as instrucdes
de uso na embalagem, que podem variar conforme a marca e modelo.

5. Regule o nivel do fogo no botdo regulador de gés.

6. Feche o suporte deslizante cuidadosamente, ja o queimador esta aceso;

A ATENCAO!

ApO6s abrir o registro de gas, acenda rapidamente o queimador, pois 0 gas ja estara se
espalhando no ar.

Certifique-se gue o queimador esteja completamente aceso.
Em caso de falha no acendimento e se sentir cheiro de gas no ambiente, ndo acenda.

Espere alguns minutos para que renove o0 ar no ambiente, e sé entao repita o processo de
acendimento.

7. Acrescente 6leo no tacho de fritura respeitando a marcacdo de capacidade maxima. Obs.:
Tipo de éleo comestivel recomendado: de girassol, soja ou milho. Gordura hidrogenada ou
vegetal e 6leo de algodao ndo séo indicados para este equipamento;

A ATENCAO!

Nao exceda o nivel maximo de capacidade do tacho de fritura, que é de 6 litros. Acima

disso ha risco de transbordamento ao colocar dentro do tacho o cesto com o alimento
para fritura.

8. Acrescente no cesto o alimento a ser frito, e leve ao 6leo devidamente aquecido na
temperatura desejada;

A ATENCAO!

Adicione os produtos a serem fritos devagar e gradativamente no cesto, evitando assim o
borbulhamento e derramamento de 6leo do tacho. O borbulhamento serd intenso guando
despejados produtos congelados.

Atencao deve ser tomada para o efeito no aumento de ebulicdo nos alimentos molhados e
para cargas muito grandes.

Nunca jogue dgua sobre o 6leo quente, pois isto pode vir a causar sério acidente.

Use EPI's adequados e sempre que o piso estiver sujo, faga a limpeza do mesmo.
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9. Deixe o0 tempo necessario para o produto fritar completamente (até ficar corado). Apds isso,
retire o cesto e cologue em um recipiente para deixar escorrer 0 excesso de 6leo.

10. Apos o término do trabalho, desligue os queimadores rotacionando botdo regulador de gas
no sentido horério (posi¢édo desliga). Feche o regulador de presséo do gas (registro de gas).

11. Espere o tacho e éleo atingirem a temperatura ambiente antes de realizar a limpeza do seu
aparelho.

A ATENCAO!

N&o esvazie o tacho com o 6leo ainda quente, espere o total resfriamento.

A ATENCAO!

Apo6s finalizar a etapa de trabalho e desligar o queimador, feche o regulador de presséao
(registro) do gés, pois se ocorrer de ficar aberto, a pressdo exercida na mangueira podera
danificéa-la ou romper, podendo provocar incéndio ou outros acidentes.

é ATENCAO!

Durante a operacdo poderdo ser expelidos vapores quentes e respingos de 6leo ou
gordura superaquecidos. Utilize sempre EPI’'s (Aparelhos de Protec¢éo Individual).

IMPORTANTE

Recomenda-se n&o utilizar o mesmo 6leo por muitos ciclos de operagéo. E perigoso o uso
de dOleo velho, pois este pode ter um ponto de inflamacdo reduzido e pode ser mais
propicio a surtos de ebuligao.

Conforme instrucdes da ANVISA (Agéncia Nacional da Vigilancia Sanitaria - Brasil) devem
ser adotados alguns cuidados com o 6leo utilizado nas frituras. Seguem alguns deles:

e ‘O 6leo deve ser filtrado a cada término de uso. Durante a fritura dos alimentos, especialmente
dos empanados, que tendem a liberar particulas de sua superficie, retire 0s residuos visiveis no
6leo com o auxilio de utensilio apropriado”.

e “O Oleo deve ser descartado quando se observar formacdo de espuma e fumaca durante a
fritura, escurecimento intenso da coloracao do 6leo e do alimento e percep¢édo de odor e sabor
ndo caracteristicos. Cabe lembrar que o aspecto da fumaca € diferente do vapor naturalmente
liberado™.

e “O O6leo ndo deve ser descartado na rede publica de esgoto, as donas de casa podem
acondiciona-lo em sacos plasticos ou recipientes e junta-lo ao lixo organico. Ja para os
comerciantes e fast-foods, por descartarem uma quantidade significativa, sugere-se entrar em
contato com empresas, 6rgdos ou entidades licenciados pelo 6rgdo competente da area
ambiental”.

(Fonte: ANVISA - Informe Técnico n° 11, de 5 de outubro de 2004; Assunto: Oleos e Gorduras Utilizados em Frituras).
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5. Limpeza e Manutencao
5.1 Procedimentos para Limpeza e Produtos Utilizados

Seu aparelho foi construido com materiais de primeira linha, por isso use-o corretamente e
obtera grande satisfacdo. Conserve seu aparelho sempre limpo e bem cuidado, isso o fara ter uma
vida uatil bem maior.

Troque o Oleo sempre que for necessario. Verifique as instrucdes, 0s avisos e
recomendacdes informadas no item 4.3 deste manual, no que se refere a cuidados com o dleo
utilizado.

Deve-se fazer uma limpeza diéria do aparelho, para obter um bom funcionamento e maior
vida util.

A ATENCAO!

Antes de realizar uma manutencao ou limpeza, assegurar-se de que o aparelho esteja com
0 queimador desligado, o regulador de presséo (registro) do gas fechado e o tacho de
fritura em temperatura ambiente;

A ATENCAO!

Nao utilizar jato d"agua para limpeza do aparelho.

IMPORTANTE

Este aparelho ndo se destina a ser totalmente imerso em agua para a limpeza.

Siga as instru¢cbes a seguir para saber as pecas que podem ser imersas e quais 0S
cuidados especiais com as demais pecas.

As pecas desmontaveis (tacho e cesto) devem ser retiradas do aparelho e lavadas com
agua morna e detergente neutro. Limpe bem os cantos, eliminando residuos de alimentos.

O restante do aparelho deve ser limpo o maior nUmero de vezes possivel, para evitar que 0s
residuos de alimentos sequem e grudem nas pecas. Para limpeza, dilua em agua morna o sab&o
ou detergente neutro e aplique com um pano macio. Com um pano umedecido com agua, enxague
€ em seguida seque as pegas Com um pano Seco e macio.

Nunca utilizar produtos ou esponjas abrasivas e substancias que contenham acidos ou cloro
para a limpeza das partes metdlicas, ja que podem riscar ou estragar a superficie das pecas
causando pontos de corroséo.

IMPORTANTE

O fabricante ndo se responsabiliza por possiveis danos diretos ou indiretos causados pelo
ndo cumprimento das normas e instrucdes apresentadas neste manual.
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A ATENCAO!

E sumamente importante que os produtos empregados na limpeza garantam a maxima
higiene e que ndo sejam toxicos.

5.2 Manutencao e Comportamento em Caso de Avarias

O operador deve ser instruido a realizar inspec¢des de rotina, fazendo pequenos ajustes, a
limpeza e observar indicios de panes que podem ocorrer. Pode-se citar como exemplos: verificar
ruidos estranhos indicando vazamentos de gas; queimadores que ndo acendem; a ndo execucao
pelo aparelho ao servico a que se propde; dentre outros. Acdes como estas sdo indispensaveis
para garantir uma maior vida Gtil do aparelho.

A ATENCAOQ!

Quando forem feitas manutencdes (mesmo sendo pequenos ajustes), confira sempre se o
aparelho esta com o queimador desligado, o regulador de pressao (registro) do gas fechado
e o tacho de fritura na temperatura ambiente;

Recomenda-se de 6 em 6 meses realizar manutencgdes preventivas, verificando e
ajustando folgas, fazendo a limpeza das partes internas, etc. Ao detectar pecas quebradas ou com
funcionamento debilitado, fazer a substituicdo, usando sempre pegas originais.

Com a realizacdo de manutencdes preventivas, elimina-se o inconveniente de ficar com o
aparelho parado quando mais se precisa dele, reduz-se o custo de manutencdes e reduzem-se 0s
riscos de acidentes.

Siga as recomendag¢fes de manutengéo e regulagem do aparelho:

* Trogue o regulador de pressao (registro) do gas a cada 5 anos ou quando apresentar defeito;

» Confira o prazo de validade da mangueira de gas e siga demais instrucbes conforme
recomendacdes do fabicante;

» ApOs encerrar o0 processo de fritura, mantenha o regulador de pressao (registro) do gas fechado,
evitando pressdo na mangueira;

» Os orificios da saida de gas no queimador deverdo estar sempre desobstruidos. Ocorrendo
entupimento dos mesmos utilize agulha para limpeza em bicos de fogdes;

A ATENCAO!

A manutencao preventiva necessita de profissional capacitado.

Sempre que for removido algum item referente a seguranca do aparelho (como por exemplo, ao
fazer manutencéao), reponha em seu devido lugar e confirme se estdo realizando sua funcdo
corretamente.

15




Ao detectar alguma pane ou ndo conformidade, encaminhe seu aparelho para a
assisténcia técnica mais préxima de vocé. Veja relacdo de assisténcias técnicas em nosso site:
www.metvisa.com.br

5.3 Interrupcao Prolongada no Uso do Aparelho

Quando tiver que deixar o aparelho parado por um periodo de tempo prolongado, desligar
o queimador, fechar o regulador de pressédo (registro) do gas e efetuar uma limpeza completa,
inclusive dos diferentes acessorios. Aconselha-se proteger todas as partes do aparelho com azeite
de vaselina branco ou com produtos adequados que se encontram no comércio. Deve-se também

proteger o aparelho do p6, cobrindo-a com uma tela de nylon ou de outro material.

6. Analise e Resolucao de Problemas

6.1 Problemas, possiveis causas e solucoes

Os produtos com a qualidade IMG sado projetados com materiais e componentes que
garantem maior vida util ao seu aparelho. Porém, devido ao desgaste natural, uso inapropriado ou
falta de manutencgédo, o aparelho podera apresentar irregularidades no seu funcionamento.

Na tabela a seguir, podera conferir possiveis causas e solugdes:

PROBLEMAS

POSSIVEIS CAUSAS

SOLUCOES

Queimador nao acende

Falta de gas.

Avaliar se tem gas no botijdo, se o registro do
botijdo do gas esta aberto, se a mangueira do
gas estd conectada e se o regulador do gas
esta aberto.

Registro quebrado.

Entre em contato ou encaminhe o aparelho a
Assisténcia Técnica Autorizada.

Queimador entupido.

Desaobstruir furos do queimador utilizando
agulha para limpeza em bicos de fogbes, caso
nao resolver, enviar o aparelho para posto
autorizado mais proximo ou entre em contato
com a fabrica.

Vazamento de gas.

Confira a seguir as possiveis causas e
solugbes para vazamento de géas (pag. 17).
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Vazamento de gés

Registro estourado, frouxo
ou gquebrado.

Enviar o aparelho para posto autorizado mais
proximo ou entre em contato com a fébrica,
pois hé riscos de acidentes.

Bico injetor do registro fora
de posicao.

Enviar maquina para posto autorizado mais
préximo ou entre em contato com a fabrica,
pois ha riscos de acidentes.

Botijao de gas com defeito.

Verifigue se ha vazamento de gés usando
apenas espuma de sabdo. Se houver
vazamento, informe ao técnico para que repita
a instalacdo. Se o vazamento persistir, leve o
botijdo para um local bem ventilado e
comunique a empresa revendedora ou
distribuidora do botijéao.

Botijdo de géas instalado na|
posicao horizontal.

Instalar o botijdo na posicdo vertical. Nunca
vire, deite ou incline o botijdo, pois o gas
poderd escoar na fase liquida, anulando a
funcdo do regulador de pressdo, podendo
provocar graves acidentes.

Aparelho com cheiro de
gueimado ou fumaca.

0] 6leo perdeu as
caracteristicas ideais paral
fritura.

Recomenda-se nao utilizar o mesmo 6leo por
muitos ciclos de operacdo. Verifigue algumas
instrucdes da ANVISA (Agéncia Nacional da
Vigilancia Sanitaria) na pag. 13.

Dificuldade

paral

regulagem da chama

Enviar maquina para posto autorizado mais

Registro  estourado ou| . e
proximo ou entre em contato com a fabrica,
guebrado. L .
pois ha riscos de acidentes.
~ , _|Para substituir o botdo regulador entre em
Botdo regulador do gas,

guebrado ou gasto.

contato com a fabrica ou encaminhe o aparelho
a Assisténcia Técnica Autorizada.

Falta de gas durante a

operacao

Falta de gas.

Avaliar se tem gas no botijdo, se o registro do
botijdo do gas esta aberto, se a mangueira do
gas esta conectada e se o regulador do gas
esta aberto.

Registro
coliséo.

quebrado  por|

Enviar maquina para posto autorizado mais
proximo ou entre em contato com a fabrica,
pois ha riscos de acidentes.

Para maiores informacdes e esclarecimentos, entre em contato com a Assisténcia Técnica
Autorizada mais proxima de vocé. Veja relagdo de assisténcias técnicas em nosso site:
www.metvisa.com.br

17



http://www.metvisa.com.br/

7. ANEXOS

Desenho em Explosao

* Imagem meramente ilustrativa.
Aparéncia do equipamento
varia conforme modelo.
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Pecas de Reposicao

Posicéo Cédigo Descricéo Quant.
1 GABO030 | Gabinete 01
2 SBTO005 Suporte do Queimador 01
3 THOO001 |Tacho de Fritura 01
4 SUDO001 | Suporte Deslizante 01
5 CJT190 Queimador Completo 01
5.1 BOT021 |Botao Regulador de Gas 01
5.2 TNROO1 | Torneira Gas 01
5.3 1JTOO01 Injetor Registro de Gas 01
5.4 BALO15 Bocal Queimador Soldado 01
5.5 CNX001 |Conexdo Registro de Gas 01

6 PRAOQO8 Parafuso Atarr. Sext. Brocante 05

7 CET003 Cesto Pequeno 01
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TERMO DE GARANTIA

(para Mercado Brasileiro)

A IMG BRASIL, fabricante dos produtos METVISA, compromete-se em garantir seus produtos
contra possiveis defeitos de fabricagdo durante 180 dias (incluso os 90 dias da garantia legal), contados a
partir da data de emisséo da respectiva Nota Fiscal de venda.

Nos casos dos itens citados acima fica restrita a garantia somente legal (90 dias) para os itens
relacionados abaixo considerados de desgaste natural ou que envolve a parte elétrica:

* Queimador;

Todos os componentes que comprovadamente apresentarem defeitos de fabricacdo, seréo
consertados ou substituidos, conforme o caso, gratuitamente pela IMG BRASIL, ou qualquer ASSISTENCIA
TECNICA AUTORIZADA IMG BRASIL, dentro do periodo de garantia e com a apresentacdo do atual
TERMO DE GARANTIA devidamente preenchido e Nota Fiscal correspondente.

N&o serdo assegurados pelo presente TERMO DE GARANTIA, danos ou defeitos provocados por:
+ Ma utilizacéo do aparelho;

» Falta de conservacdo e manutencéo;

+ Estocagem inadequada,;

+ Defeitos na rede elétrica;

+ Instalacdo inadequada;

+ Desgastes naturais;

» Transporte ou intempéries;

+ Falta de uso por periodo prolongado;

» N&o observéancia das informacdes e orientagfes técnicas.

A alteracdo do produto ou substituicdo por componentes indevidos, ndo originais, bem como o
término do prazo de garantia, tornam sem efeito o presente TERMO DE GARANTIA.

A IMG BRASIL reserva-se o direito de modificar o aparelho e seus componentes sem prévio aviso,
sem necessidade de efetuar o mesmo nos aparelhos ja vendidos.

DADOS PARA COMPROVAGCAO DE GARANTIA

PRODUTO NOTA FISCAL
Cadigo: Data: / /
Data de Fabricacéo: / / NUmero:

NUmero:

CONSUMIDOR REVENDEDOR
Carimbo/Assinatura do Vendedor Nome:

Nome: Endereco:

Endereco:

Carimbo/Assinatura do Vendedor

ASSISTENCIA TECNICA - at@metvisa.com.br

Relacao de Assisténcias Técnicas no site:
www.metvisa.com.br
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IMG BRASIL FABRICANTE DOS PRODUTOS

IMG-BRASIL Industria de Maquinas para Gastronomia Ltda.

CNPJ 11.193.347/0001-14 - CREA 131726-3
Rod. Antdnio Heil - KM 23 N° 5825 - Bairro: Limoeiro
CEP 88352-502 - Brusque - SC - Brasil
Fone/fax. +55 47 3251-5555 - Site: www.metvisa.com.br
E-mail: sac@metvisa.com.br - vendas@metvisa.com.br

Conheca nossa linha
completa de produtos.



