
O máximo do espresso
nos mínimos detalhes.
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ESpecificações TÉcnicas apoio de comunicação
CARACTERÍSTICAS

FISCAL

EMBALAGEM COLETIVA

EMBALAGEM INDIVIDUAL

Modelo
Tensão
Potência
Consumo
Dimensões [LxAxP]

Peso
Garantia

Dimensões [LxAxP]
Peso bruto
Código de barras [EAN-13]

Dimensões [LxAxP]
Peso bruto
Código de barras [DUN-14]
Quantidade por embalagem

Classificação fiscal
Alíquota IPI

415x448x397mm

14,06Kg

127 V - 053891172271  / 220V - 053891172288  

430x465x408mm

15,16Kg

1

1700W (127V) / 2000W (220V)

1,7kWh (127V) / 2000W (220V)

310x417x345mm

11,23Kg
1 ano

8516.71.00

7,80%

BVSTEM7400

127 V / 220 V

 127 V - 30053891172272  / 220 V - 30053891172289

BVSTEM7400

Modelos Compatíveis N/A

Com a Perfect Brew Máxima Oster®, você vai preparar seu café com a perfeição de um barista.
Equipada com Thermoblock Duplo, bomba italiana com 15 bares, moedor cônico e outras soluções 
de alta tecnologia, ela garante o máximo de precisão em cada etapa da extração.

E MAIS 
• Porta-filtro profissional de 58mm
• Tecnologia antiestática
• Tubo de vapor em inox para camadas

de leite mais cremosas
• 4 filtros de café

TECNOLOGIA THERMOBLOCK DUPLO
Mais qualidade e agilidade em cada xícara. 
Com duas bombas, o Thermoblock Duplo 
prepara um espresso e espuma leite
ao mesmo tempo, enquanto mantém
a temperatura ideal. 

EXTRAÇÃO COM PRECISÃO DIGITAL 
O visor LED com timer traz informações
do pré-aquecimento e do preparo do café. 
Você também pode personalizar a dosagem
de café moído no porta-filtro.

MOEDOR CÔNICO COM DOSAGEM AUTOMÁTICA 
Mói de forma consistente e uniforme
para garantir um café mais saboroso.
São 30 configurações de moagem,
com dosagem automática. 

8 ACESSÓRIOS INCLUÍDOS 
Filtros simples, filtros pressurizados, 
termômetro de leite, jarra de leite em inox, 
compactador de café com base metálica, 
pino de limpeza, disco de limpeza de 
silicone e escova de limpeza. 

BOMBA ITALIANA COM 15 BAR E PRÉ-INFUSÃO  
A bomba italiana de 15 bar extrai todo o sabor
e aroma dos grãos. A pré-infusão cria uma extração 
uniforme que destaca os atributos do café.  


