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Banho-Maria

MODO DE USAR
Coloque água quente na caçarola, o suficiente para que ao
posicionar a fôrma a mesma encoste na água, ou seja, um
pouco menos da metade da capacidade; Posicione a fôrma 
no centro da caçarola com a mistura para pudim e tampe;
Deixe ferver e baixe o fogo. Cozinhe por aproximadamente
45 minutos; Aguarde esfriar para depois desenformar.

USE INSTRUCTIONS
Pour hot water in the pot, not exceeding half of its capacity;
Place the baking pan in the center of the pot with the pudding
batter and cover it; Let it boil and lower the heat, cooking it 
for about 45 minutes; Allow it to cool, then unmold it.

INSTRUCCIONES DE USO
Ponga agua caliente en una cacerola, sin sobrepasar
el nivel de la mitad de su capacidad; Coloque la
forma en el centro de la cacerola con la mezcla de pudín
y cubra con la tapa; Ponga a hervir y baje el fuego, cocine
durante unos 45 minutos; Permita que se enfríe
para luego desmoldar.

Água em excesso transborda durante a fervura. 
Água insuficiente retarda o tempo de cozimento.

Water Bath - Flanera

Volume de água 
recomendado.

Recommended water volume.
Volume de agua recomendado.
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Saída de Vapor
Controle do cozimento.

Alças em Baquelite
Conforto e segurança.

Vidro Temperado
Resistente ao calor.

Aro em Aço Inox
Encaixe perfeito.

Antiaderente ULTRA
Fácil de desenformar.

Antiaderente ULTRA
Desenvolvido para
uso frequente.
PFOA free.

Banho-Maria
Disponível em 2 tamanhos.

Verifique o conteúdo da embalagem.

Remova a fôrma e use a 
caçarola para cozinhar outras receitas.

Kit 2 em 1

Sugestões de Receitas

Pudim de Leite
(medidas correspondentes

para uso da fôrma 3L)
1 litro de leite integral

1 lata de leite condensado
6 ovos

1/2 copo de açúcar
2 1/2 colheres (sopa) de

amido de milho

Pudim de Chocolate
(medidas correspondentes

para uso da fôrma 2L)
1 lata de leite condensado
1 xícara de chocolate em pó

3 ovos
1/2 litro de leite

1 colher de farinha de trigo
1 xícara de açúcar

Caramelize a fôrma com o açúcar. 
Bata bem o restante dos ingredientes 
no liquidificador e coloque na fôrma. 

Adicione água na panela de modo a 
não ultrapassar o limite recomendado no 

verso deste folheto. Cozinhe por 45 minutos 
em fogo baixo. Deixe esfriar e desenforme. 

Ref.
CAÇAROLA Qtde de água recomendada

para o preparo do pudimLitros       Ø  
54220
54224

4,2L
6,7L

20
24

1,8L
2,9L

FÔRMA
Litros      Ø  
2L
3L

20
24

Fôrma 3L prepara pudins de 1,2L. Fôrma 2L prepara pudins de 0,9L.


